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RESUMO

O Programa Nacional de Alimentacdo Escolar — PNAE é um importante programa criado para
ajudar a reduzir a fome no Brasil e, consequentemente, diminuir a desnutricdo. Em vista disto,
tornou-se relevante estudar os aspectos que visam melhorar a implementagdo do PNAE a
nivel municipal, buscando melhorias no processo logistico da alimentacdo escolar. Este
trabalho busca, desta forma, avaliar a logistica no que diz respeito aos processos de compras e
contratos no setor publico, armazenamento e transporte dos géneros alimenticios para as
escolas de ensino fundamental da rede municipal e das refei¢cfes prontas para as creches e
escolas de educacdo infantil no Municipio de S&o Francisco de Assis. Como apoio teorico,
foram abordados conceitos sobre logistica, englobando as trés atividades mencionadas, assim
como o0s processos licitatdrios, leis referentes a alimentacdo escolar e documentacdo de apoio
do setor de nutricdo escolar do municipio. Através da exploracdo e descricdo das atividades
que permeiam 0S processos de compra, armazenagem e transporte da merenda escolar, assim
como a sua comparacdo com o exigido pela Lei 11.947/09, que regulamenta o0 PNAE, foi
possivel demonstrar 0s pontos positivos e 0s que precisam ainda melhorar em cada atividade.
Este trabalho permitiu identificar pontos criticos na logistica da alimentacdo escolar em
ambito municipal como o processo licitatorio, que era considerado lento, gerando dificuldades
desde a compra até o recebimento da matéria prima, assim como a falta de veiculo adequado
com refrigeracdo para o transporte dos géneros alimenticios. Sendo que ja houve adequacao
destas observacdes, verifica-se a importancia do presente estudo, pois os dados encontrados
serviram de apoio para as corre¢cBes necessarias, visto que a alimentacdo escolar exige

cuidados por ser uma politica de inteira responsabilidade do setor publico.

Palavras-chave: Merenda escolar, logistica, licitagcdes, aces para melhoria.
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1 INTRODUCAO

O Programa Nacional de Alimentacdo Escolar (PNAE) teve origem em 1954,
com o objetivo de atender as necessidades de nutricdo dos alunos durante o periodo de aula,
visando contribuir para a melhoria da aprendizagem e rendimento escolar. E um programa de
carater Nacional e procura suprir, no minimo, 15% das necessidades nutricionais dos alunos
durante o periodo escolar.

O programa apresenta, também, como objetivo, promover a formacao de habitos
alimentares saudaveis, pois uma alimentacdo equilibrada, além de propiciar o bom
funcionamento do organismo, € um meio de socializacdo de qualquer ser humano e é, através
dela, que vem a contribuicdo para o desenvolvimento do individuo, podendo assim influenciar
outras areas de sua vida e da sociedade. Com o PNAE é possivel garantir pelo menos uma
refeicdo saudavel para o aluno, assim a alimentag&o escolar desempenha um papel importante
no processo de ensino e aprendizagem do estudante.

A verba destinada para a execucdo do programa nos municipios € de trinta
centavos por aluno, que deve ser utilizado exclusivamente para a compra de alimentos. Essa
compra deve ter, no minimo, 70% de alimentos de origem primaria, isto é, que contribuam
com o dinamismo de cada municipio, gerando renda local, propiciando mais empregos e
valorizando o trabalho na area rural, uma vez que estimula a agricultura familiar, bem como
incentiva os filhos dos produtores a permanecerem no campo, seguindo o trabalho de seus
pais de forma a contribuir com a renda familiar e aprimorar as condi¢des de preservacao e
investimento na industria alimentar caseira.

Ao longo deste trabalho, serdo detalhados os processos desenvolvidos na
organizacdo da logistica publica local e do gerenciamento das acdes que sdo desenvolvidas até
gue a merenda seja servida para cada aluno. No momento em que se busca avaliar o processo
logistico dos alimentos para alimentacdo escolar, identificando o processo de compra,
contratos, armazenamento e transporte da mesma no municipio de Sdo Francisco de Assis, é
preciso descrever cada etapa do processo apresentando a real situacdo, seja com aspectos
positivos ou ndo, procurando apontar decisdes com solugbes viaveis sempre que houver
necessidade.

Algumas experiéncias vivenciadas pela pesquisadora, no decorrer do trabalho de
gestdo na Secretaria Municipal de Educagdo, mostram que a eficiéncia nos processos de
desenvolvimento de politicas publicas como o PNAE vém fazendo a diferenca, o que justifica
a importancia deste tipo de trabalho, podendo entdo mostrar a todos os envolvidos no

processo de ensino-aprendizagem, como 0 gerenciamento da cadeia de suprimentos pode ser
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considerado como instrumento de promogéo da eficiéncia e de impactos significativos nos
resultados dos processos decisorios da gestdo dessa politica publica.

E através dessa logistica, da compra e contratos publicos através da licitacdo, do
armazenamento e transporte de qualidade no setor publico, que nos permite identificar
situacOes concretas de aplicacdo do conhecimento, abrindo possibilidades de integracdo bem
como otimizag&o de esforgos, elemento fundamental, neste novo modelo de Gestéo Publica.

Esta pesquisa estd organizada da seguinte forma: além deste paragrafo
introdutorio, apresentando uma visdo geral, o capitulo dois trata da Logistica da merenda
escolar em Sdo Francisco de Assis, seguido dos objetivos da referida pesquisa Reviséo de
Literatura, proporcionando embasamento tedrico a pesquisa; seguido do capitulo cinco com
os Procedimentos Metodoldgicos que se referem a alimentacdo escolar no municipio de Sao
Francisco de Assis, especificando como foi realizada a pesquisa e apresentando os resultados
da mesma em razdo do que os objetivos solicitam. No capitulo sete, sdo apresentadas as
Consideracdes Finais com a idéia conclusiva sobre o que a gestora pensa e 0 que pretende

fazer para inovar e/ou aprimorar os dados descritos anteriormente.
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2 OBJETIVOS

2.1 OBJETIVO GERAL

Avaliar o processo logistico dos alimentos para a merenda escolar no Municipio
de S&o Francisco de Assis.

2.2 OBJETIVOS ESPECIFICOS

. Descrever 0s processos de compra, transporte e armazenamento dos géneros da
alimentacéo escolar;
o Identificar os pontos criticos dos referidos processos;

o Sugerir acOes para aperfeicoamento dos referidos processos.
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3 REFERENCIAL TEORICO

Neste capitulo sdo apresentados os aspectos tedricos que servirdo de base para o
desenvolvimento desta pesquisa, destacando, inicialmente, o que diz o Programa Nacional de
Alimentagdo Escolar, formalizado pela Lei 11.947, abordando, também, conceitos sobre
logistica no que diz respeito aos processos de compras e contratos no setor publico,

armazenamento e transporte da alimentacéo escolar do municipio de Séo Francisco de Assis.

3.1 PROGRAMA NACIONAL DE ALIMENTACAO ESCOLAR

O Programa Nacional de Alimentacdo Escolar (PNAE), com origem em 1954,
através da criacdo da Comissdo Nacional de Alimentacdo (CNA), vinculada ao setor de Salde
Publica do Ministério da Saude, tem como objetivo principal, reduzir as deficiéncias
nutricionais de estudantes carentes do Brasil (STURION, 2002). Com o passar do tempo, 0
Programa foi ganhando abrangéncia nacional, tanto que em 1988, a alimentacdo escolar
passou a ser um direito garantido pela Constituicdo (STURION, 2002).

Em 1994, ocorreu um grande avanco com a descentralizacdo do Programa
Nacional de Alimentacdo Escolar, porém o repasse financeiro ficou condicionado a criacdo
dos Conselhos de Alimentacdo Escolar (CAE) em cada municipio, que devem fiscalizar e
controlar a aplicacdo dos recursos destinados a alimentacdo escolar (SPINELLI; CANESQUI,
2002).

Atualmente, o Programa Nacional de Alimentacdo Escolar é considerado o maior
programa de suplementacdo alimentar no Brasil (TURPIN, 2008). Em termos de evolucdo da
cobertura do programa, o0 PNAE atendia um total de 137 municipios em 1955, fornecendo
refeicOes para 85 mil criangas, no ano de sua criagao.

Passados 50 anos, o Programa cobre, praticamente, todos os municipios do Pais e
atendeu no ano de 2005, 36,4 milhdes de criancas e adolescentes da educacdo infantil e do
ensino fundamental da rede pablica de ensino (BELIK; CHAIM, 2009). Em 2009, o PNAE
passou a atender também, obrigatoriamente, o ensino médio configurando-se como um dos
maiores programas de atendimento universal na area de educacdo no cenario mundial
(BELIK; CHAIM, 2009).

A transferéncia de recursos financeiros para o Programa € considerada de carater

suplementar, de forma a garantir, no minimo, 15% das necessidades diarias dos alunos do
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ensino infantil e fundamental e 30% das necessidades diérias dos alunos das creches, das
escolas indigenas e daquelas localizadas em é&reas remanescentes de quilombos
(RES/CD/FNDE N° 38/2009).

Desta maneira o objetivo do Programa € de atender as necessidades nutricionais
dos alunos e contribuir para a formacdo de habitos alimentares saudaveis durante sua
permanéncia em sala de aula, colaborando para o seu crescimento, desenvolvimento,
aprendizagem e rendimento escolar.

No ano de 2009, foi criada a Lei 11.947/09, que determina a compra de produtos
da agricultura familiar para serem utilizados na alimentag&o escolar. Esta Lei torna obrigatoria
a utilizacdo de, no minimo, 30% dos recursos repassados pelo Fundo Nacional de
Desenvolvimento da Educacdo (FNDE) na compra de produtos da agricultura familiar e do
empreendedor familiar rural para a alimentacéo escolar (Lei 11.947/09).

Segundo o artigo 14 da Lei 11.947/09, do total dos recursos financeiros
repassados pelo FNDE, no ambito do PNAE, no minimo 30% (trinta por cento) deverdo ser
utilizados na aquisicdo de géneros alimenticios diretamente da agricultura familiar ou de
suas organizacdes (BRASIL, 2009).

Para PIRES (1998), a logistica engloba o processo de planejamento,
implementacdo e controle da matéria prima até o consumo, com a finalidade de atender aos
requisitos do cliente. Neste contexto, cabe destacar que, para o bom desenvolvimento e
implementacdo dessa politica publica, faz-se necessario o envolvimento de um conjunto de
profissionais, pessoas, entidades, setores, transporte, compras, licitacdo, inspecdo, entre
outros, que ocasiona um variado conjunto de conhecimentos e de saberes os quais justificam a

importancia da utilizacdo de um completo e bem estruturado Processo Logistico.

3.2 ATIVIDADE LOGISTICA

Para falar em processos logisticos, precisa-se entender o que quer dizer o termo
logistica. Este termo, de acordo com o Dicionario Aurélio, vem do francés logistique e tem
como uma de suas definigdes a parte da arte da guerra que trata do planejamento e da
realizacdo de: projeto e desenvolvimento, obtencdo, armazenamento, transporte,
distribuicdo, reparacdo, manutencdo e evacuacdo de material para fins operativos ou
administrativos (FERREIRA, 1986, p.1045).

O conceito de logistica surgiu por volta do ano de 1670, quando o exército francés
adotou uma nova estrutura organizacional, na qual o “marechal general des logis”
passou a ser o responsdvel pelo planejamento, transporte, armazenamento e
abastecimento das tropas (CHIAVENATO, 1991, p.36).



14

A importancia da logistica, segundo CHIAVENATO (1991), surgiu na década de
1960, quase trezentos anos apds seu surgimento. Essa importancia surge juntamente com a
inovacéo nas idéias de armazenamento dos produtos acabados e sua distribuicdo até o cliente.

Atualmente, a atividade logistica engloba a estocagem, o transporte, 0
armazenamento, os inventarios e toda a movimentacdo dos materiais dentro da fébrica até a
entrega dos produtos acabados ao cliente. Assim, a logistica é responsavel por todo o processo
de coordenacdo dos materiais desde o estoque dos produtos até o recebimento da mateéria-
prima pronta ao cliente (CHIAVENATO, 1991; DIAS, 1996).

Um sistema logistico integrado, de acordo com DIAS (2009), deve ser
desenvolvido dentro das necessidades dos produtos e da disponibilidade de recursos
financeiros.

Com a evolucdo da logistica, NOVAES (2004) observa que a mesma apresentou
um salto qualitativo de grande importancia na sua quarta fase, pois as empresas da cadeia de

suprimento passaram a tratar a mesma de forma estratégica.

Em lugar de otimizar pontualmente as operacdes, focalizando os procedimentos
logisticos como meros geradores de custo, as empresas participantes da cadeia de
suprimentos, passaram a buscar solugdes novas, usando a Logistica para ganhar
competitividade e para induzir novos negécios (NOVAES, 2004, p.47).

Essa quarta fase da logistica se deu pela necessidade que as empresas sentiram em
buscar novas estratégias em virtude do grande crescimento do mercado, da grande competicao
entre as empresas na era da globalizacdo. Foi nessa fase também que o elemento
postponement (postergacdo) passou a ser muito utilizado, pois através dela que se utilizava a
reducdo dos prazos e as incertezas ao longo da cadeia de suprimento (NOVAES, 2004).

Ainda nessa fase da logistica, destaca-se outra grande caracteristica que € a
preocupacdo com seus impactos no meio ambiente, fazendo com que as organizacdes tenham
suas estratégias para a recuperacdo, através da reciclagem, de diversos materiais como
aluminio, papel, plastico, pilhas, baterias, etc. (NOVAES, 2004).

Considerando-se a necessidade de ajudar na sustentabilidade globalizada, é
importante que cada gestor se dé conta de sua responsabilidade no que diz respeito a forma
como vai orientar seus funcionarios para que contribuam para a melhoria do meio em que
estdo inseridos, através da conscientizagdo da necessidade de reutilizar, reciclar, recuperar e

aproveitar produtos que sao reutilizaveis apds o seu uso diario.
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3.3 AQUISICAO DE ALIMENTOS

Atualmente, a administracdo da alimentacdo escolar é realizada de forma
descentralizada. Essa forma de administracdo permite organizar a logistica e 0s custos da
distribuicdo dos produtos da alimentagcdo escolar, além de melhorar a oferta de uma
alimentacdo adequada com os habitos regionais dos alunos. Atraves da descentraliza¢do das
compras surgiu a possibilidade da insercdo da pequena empresa, do comércio local, do
pequeno produtor da agricultura familiar nesse mercado institucional (BELIK; CHAIM,
2009).

Existem muitos questionamentos em relagdo a aquisicdo de alimentos para a
alimentacdo escolar, que é bastante complexa, devido as exigéncias legais e sanitarias, as
quais devem ser seguidas criteriosamente. Tais questionamentos podem ser melhores
entendidos atraves dos processos realizados para essa aquisicao, que obedecem a uma série de
requisitos legais, tanto com relacéo a qualidade como as formas de compra (edital, tomada de
precos, carta convite ou compra direta), formas de pagamento, entrega da mercadoria e outros
fatores (CALIL; AGUIAR, 1999).

Para a solicitacdo dos alimentos a serem adquiridos, é preciso ter uma listagem
dos produtos com as devidas especificacbes técnicas, tipo de embalagem, peso, rétulo
nutricional e demais caracteristicas do produto (CALIL; AGUIAR, 1999).

Municipios com recursos financeiros de até 80.000 (oitenta mil) reais para a
compra da alimentacao escolar, devem obrigatoriamente utilizar a modalidade de licitacdo de
carta convite. J& 0s municipios com recursos superiores, 0 processo de compra pode seguir
outras modalidades de licitacdo, sendo o setor de Licitagdes o responsavel pela execucdo dos
processos de compra. Independente do processo realizado, a documentacdo necessaria € a
mesma para as diferentes modalidades (EMATER/ASCAR, 2006).

E preciso que cada pessoa responsavel pelos setores da administracéo publica, que
diz respeito a logistica do Programa de Alimentacdo Escolar em cada municipio, saiba da
importancia e cuidados que cada passo exige e cumpram seus deveres com interesse e
responsabilidade, para que ndo ocorram obstaculos que possam atrapalhar o0 bom desempenho
do todo, isto €, aqueles que sdo responsaveis pela compra, 0s responsaveis pelo
armazenamento e/ou 0s responsaveis pelo transporte os facam de maneira que nao
comprometa a fungdo do outro, trabalhando em conjunto e de forma harmonica, cuidando

para uma gestdo de logistica correta e clara.
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3.4 PROCESSOS LICITATORIOS

Conforme o art. 37, inciso XXI, da Constituicdo Federal, que institui normas para
licitacbes e contratos da Administracdo Publica os principios que regem as licitacdes,

qualquer que seja a sua modalidade resumem-se em:

Procedimento formal; publicidade de seus atos; igualdade entre os licitantes; sigilo
na apresentacdo das propostas; vinculacdo ao edital ou convite; julgamento
objetivo; adjudicacdo compulséria ao vencedor. O Estatuto acrescentou, agora,
dentre os principios basicos da licitacdo, o da probidade administrativa (BRASIL,
1993, art. 3°).

Entende-se por publicidade dos atos licitatorios o principio que abrange 0s avisos
desde a abertura e conhecimento do edital e seus anexos. E em razdo deste principio, que se
impde a abertura dos envelopes da documentacgdo e proposta em publico e a publicagdo oficial
das decisdes dos Orgdos julgadores e do respectivo contrato, ainda que resumidamente
(MEIRELLES, 2001).

Os processos licitatorios sdo importantes porque dao chance a todas as empresas
de participarem com clareza, apresentando propostas e expondo seus produtos, contribuindo
para aumentar o comércio local e o desenvolvimento do municipio, assim como aumentar a

arrecadacao do ICMS na sua regido.

3.4.1 Carta Convite e Tomada de Precos

A carta convite é considerada a modalidade de licitagdo mais simples. E muito
utilizada em municipios pequenos, pois € utilizada para compras pequenas de até oitenta mil
reais. E realizada entre interessados que atuam no ramo do objeto da licitacdo (obra, bem ou
servico), escolhidos e convidados pela Administragdo Publica em nimero minimo de trés.

A carta convite reiine algumas vantagens como 0 prazo do processo licitatorio,
que é menor, podendo ser em até oito dias Uteis. Ainda a divulgacdo do convite pode ser feita,
através da fixagéo do convite em quadro de avisos ou mural do 6rgéo licitante, ndo havendo a
necessidade de ser publicado na imprensa. Também possibilita a participacdo de fornecedores
de menor porte, inclusive do agricultor familiar. Permitindo ainda, a participacédo de eventual

fornecedor ndo convidado.



17

Segundo a Lei de Licitagdes, no convite sdo necessarias trés propostas validas, no
minimo, por item licitado, para que este possa ser adquirido. Caso isso ndo ocorra, a
Administracdo Publica deve repetir o convite.

A modalidade de tomada de precos exige que 0s interessados estejam previamente
cadastrados no Cadastro Geral dos Fornecedores da Prefeitura Municipal. Devem apresentar a
documentacao necesséria para efetuar o cadastro no minimo trés dias antes das propostas e a
divulgacdo além do mural da prefeitura deve ser feita em jornal de circulacdo estadual. O
fornecedor ndo deve ser convidado. A Entrega das propostas deve ser por meio de envelope,
um com a documentacéo e outro com a proposta financeira (EMATER/ASCAR, 1999).

Participar de uma licitacdo através da Carta-convite e da Tomada de Preco, de
certa forma favorece a empresa interessada, entretanto esta empresa precisa cumprir
devidamente com suas obrigacdes legais perante as normas que regem o edital lancado pelo

poder publico, que valorizara mais o seu trabalho perante a comunidade em que esta inserida.

3.4.2 Pregdo

O Pregdo foi criado pela Medida Provisdria 2.029/2000 DOU 30/05/2000,
enquanto que a Lei 10.520/2002 — DOU 18/07/2002, institui o Pregédo no ambito da Uniéo,
Estados, Distrito Federal e Municipios.

Esta modalidade objetiva maior transparéncia e agilidade as compras do governo
minimizam os custos da administracdo publica e dos fornecedores, pois a documentacdo
prevista para a habilitacdo dos licitantes é a mesma requerida nas modalidades previstas na
legislacdo geral (EMATER/ASCAR, 1999).

O pregdo ainda possibilita outras vantagens, tais como: agilidade nas compras,
procedimentos simplificados, desburocratizacdo, transparéncia, competicdo, ampliacao,
participacdo e uso de novas tecnologias (pregdo eletrdnico e participacao pela internet). Além
do pregdo eletronico, existe o pregdo presencial que tem se mostrado importante ferramenta
na inclusdo dos produtos da agricultura familiar na merenda escolar (EMATER/ASCAR,
1999).

Através do pregdo, a aquisi¢do dos produtos se torna mais viavel a gestdo, pois
contribui muito na agilidade do processo de logistica. E importante destacar que esta
modalidade exige maior organizagdo, capacitacdo e instrumentacdo dos agricultores que

participam com seus produtos naturais da agricultura familiar.
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3.4.3 Concorréncia Publica

Concorréncia Publica é a modalidade de licitacdo para municipios com recursos
financeiros superiores a 650 mil reais para a alimentacdo escolar (EMATER/ASCAR, 1999).
Segundo a Lei 8.666/93 (Art. 22. inciso 1°), a concorréncia é a modalidade de licitacdo entre
quaisquer interessados que, na fase inicial de habilitacdo preliminar, comprovem possuir 0s
requisitos minimos de qualificacdo exigidos no edital para execucdo de seu objeto.

Como nas outras modalidades, a documentacdo € a mesma exigida para a
participagdo no processo. Ressalta-se que o edital, nesta modalidade, podera fazer exigéncias
pertinentes ao objeto do processo licitatério e esta modalidade ndo exige prévio
cadastramento em sistema de cadastros de fornecedores de acordo com a mesma lei que a

caracteriza.

3.4.4 Sistema de Registro de Precos

O Sistema de Registro de Pregos é o conjunto de procedimentos para sele¢do da
proposta mais vantajosa, visando o registro formal de precos para futuras e eventuais
contratacGes de bens, produtos e servi¢os, conforme definicdo do artigo 11 do Decreto
Estadual n° 28.086, de 10/01/2006, D.O.E. de 12/01/2006.

Este Sistema de Registro de precos foi instituido pelo art. 15 da Lei federal n.°
8.666/93, que dispde sobre normas gerais de Licitacdo e Contratacdo na esfera publica e deve

ser precedido de licitacdo que pode ser realizada nas modalidades concorréncia ou pregao.

Registro de precos é o sistema de compras pelo qual os interessados em fornecer
materiais, equipamentos ou géneros ao Poder Publico concordam em manter os
valores registrados no 6rgdo competente, corrigidos ou ndo, por um determinando
periodo e a fornecer as quantidades solicitadas pela Administragdo no prazo
previamente estabelecido (MEIRELLES, 2001, p.68).

O procedimento licitatério acontece por meio da apresentacdo dos precos dos
produtos listados, mantendo a garantia de pregos por doze meses. Durante esse periodo ndo €
necessario fazer novas licitaces (EMATER/ASCAR, 1999).

Cabe a entidade executora solicitar a quantidade dos alimentos desejados ao
fornecedor que apresentou 0 menor preco e pode ocorrer a adequagédo do preco dos produtos

que sofrem variacdo de acordo com a sazonalidade, safras e clima, como verduras e
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hortalicas, sem interferir no processo de compra dos demais produtos (EMATER/ASCAR,
1999).

Nesse processo licitatorio deve haver a especificacdo das condicdes de entrega dos
produtos a serem adquiridos e é caracterizado por ser agil e desburocratizado, com vérias
vantagens na compra de produtos, principalmente da alimentagdo escolar, como por exemplo,
a fixacdo dos pregos por 12 meses; 0s processos licitatorios mensais sdo evitados; as
irregularidades podem ser percebidas pelo Conselho de Alimentacdo Escolar (CAE).

N&o ha formacdo de estoque excedente, pois os pedidos sdo de acordo com a
necessidade do produto que deve apresentar maior qualidade nutricional; contudo garante uma
melhor utilizag&o e aplicacgéo dos recursos do PNAE (EMATER/ASCAR, 1999).

A homologacédo do processo licitatorio acontece por meio da proposta de menor
preco por item, em separado ou global, cuja entrega deve ser realizada diretamente pelos
fornecedores nos locais descritos no edital, facilitando, desta forma, o transporte e
contribuindo com a logistica de qualidade dos produtos.

3.5 AGRICULTURA FAMILIAR

A compra de produtos da agricultura familiar é realizada de acordo com o artigo
14 da Lei federal 11.947/09, em que a prioridade de compra é conferida aos assentamentos da
reforma agraria, as comunidades tradicionais indigenas e comunidades quilombolas. O
Programa adquire alimentos, com isencdo de licitacdo, por precos de referéncia que nédo
podem ser superiores nem inferiores aos praticados nos mercados regionais. Essa compra que
dispensa licitacdo é diretamente de agricultores familiares, sendo denominada Chamada
Publica.

Os responsaveis pela aquisicdo dos alimentos sdo as Secretarias de Educacao, as
escolas federais ou as unidades executoras por meio de delegacdo, porém, prevé-se 0
envolvimento também das Secretarias de Agricultura e de Saude, EMATER (Associacdo Rio-
grandense de Empreendimentos de Assisténcia Técnica e Extensdo Rural), organizacfes da
agricultura familiar, nutricionistas, Conselhos de Alimentagcéo Escolar, de Desenvolvimento
Rural e de Seguranca Alimentar e Nutricional. Essa participacdo é especialmente importante
no mapeamento da disponibilidade e variedade da producdo local, bem como na estrutura e no
porte dos possiveis fornecedores a serem cadastrados pela Secretaria de Educacdo (MALUF,
2010).
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Para a aquisicdo dos alimentos € necessario realizar uma pesquisa de precos dos
géneros a serem comprados da agricultura familiar. Para essa pesquisa de precos, devem-se
levar em conta os precos de referéncia praticados no @mbito do Programa de Aquisicdo de
Alimentos da Agricultura Familiar (PAA). Nos locais onde ndo existe o0 PAA (municipal e/ou
estadual), os precos de referéncia para aquisi¢des de até R$ 100.000,00 (cem mil) reais por
ano e devem levar em conta a média dos pre¢os pagos aos produtos da agricultura familiar por
trés mercados varejistas locais (privilegiando feiras de agricultores familiares) ou 0s precos
vigentes de venda no varejo local (MALUF, 2010).

Para aquisi¢fes com valores acima de R$ 100.000,00 (cem mil) reais ao /ano, 0s
valores podem ser a média dos precos praticados no mercado atacadista nos Gltimos 12 meses
ou dos precos apurados em licitacdes de compra de alimentos, ou ainda 0s precos vigentes em
trés mercados atacadistas locais ou regionais. Por fim, os precos ndo poderdo ser inferiores
aos dos produtos cobertos pelo Programa de Garantia de Pregos para Agricultura Familiar
(RES/CD/FNDE N° 38, Art.23; MALUF, 2010).

Segundo a Resolucdo N° 38, artigo 22, da lei 11.947/09, podem participar do
programa os agricultores familiares organizados tanto em grupos formais, na forma de
cooperativas e associag¢0es, quanto em grupos informais, apoiados por entidades articuladoras
ndo remuneradas e sem responsabilidade formal. Em ambos o0s casos, é requerida a declaracdo
de aptiddo ao Programa Nacional de Fortalecimento da Agricultura Familiar (PRONAF). Ha
um limite de compras, num valor de R$ 9.000,00 anuais por agricultor, e também de um valor
de até R$ 100.000,00 dos grupos informais (MALUF, 2010).

Os pequenos agricultores interessados em vender para 0 programa devem
apresentar um projeto de venda, cuja selecdo sera realizada pelo setor competente, o qual
priorizard as propostas de grupos de produtores do municipio. Caso ndo se obtenha as
guantidades de géneros necessarios para a solicitacdo do periodo, estes poderdo ser
complementados com propostas de outros grupos da regido, do territorio rural, do estado, de
outros estados e do pais, nesta ordem de prioridade sem prejuizo ou interferéncia no mapa

referencial da merenda prevista pelas nutricionistas.
3.6 ARMAZENAMENTO DE MATERIAL
O armazenamento de material reflete positivamente no processo logistico através

da organizacdo de um depdsito ou outro local destinado & armazenagem, por ser um dos

principais fatores para melhor aproveitamento de espaco (LACERDA, 2000).
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Sendo o armazenamento um fator importante na estocagem dos materiais, €
necessario que o almoxarifado tenha sua organizacdo planejada corretamente de modo que
haja um melhor aproveitamento de seu espacgo, permitindo assim a movimentacdo da matéria
prima na sua integralidade. Processo esse que, bem desenvolvido, pode assegurar reducéo de
perdas, o que refletird na economia de custos desses materiais sobre 0s produtos acabados
ou semiprocessados (DIAS, 1996. p. 135).

O almoxarifado é considerado a peca mais importante no esquema de
armazenagem de materiais, sendo este responsavel pelo cuidado das matérias primas no inicio
da producdo, enquanto que o depdsito se responsabiliza pela guarda e armazenagem dos
produtos acabados no final da producdo que, para isto, é necessario o planejamento do leiaute,
isto é, a organizacao fisica dos materiais, das pessoas e dos equipamentos de maneira mais
adequada ao processo produtivo.

Essa organizacdo, para TOLEDO JR (1988), pressupde planejamento do espaco
fisico que devera ser ocupado e utilizado, representado através do Leiaute (do inglés, layout)
que significa colocar, dispor, ocupar, localizar, assentar. E recomendavel, para qualquer
empresa, que visa reduzir custos e aumentar a produtividade e eficiéncia, o adequado
planejamento de um arranjo fisico.

De acordo com CHIAVENATO (2005), o sucesso de um layout depende

fundamentalmente de:

. Espaco e arranjo fisico (layout) do almoxarifado;
. Disposicao dos materiais;

. Corredores;

. Portas de acesso;

. Prateleiras ou Empilhamento.

Ao programar o layout do almoxarifado, segundo BOWERSOX (2004), devem-
se considerar alguns itens importantes, especialmente as entradas e saidas, devendo ser
compativeis com a dimensdo dos produtos para que nao haja bloqueios, a altura da area, o
pavimento projetado de acordo com o peso dos materiais estocados, a largura, 0 comprimento,
a altura e o volume dos materiais que serdo transportados em veiculos. Também deve ser
estruturado o transito interno dos veiculos dentro do almoxarifado, de acordo com as

dimensGes, tamanho dos produtos e circulacdo interna.

O Almoxarifado se incumbe de armazenar os materiais iniciais, como as matérias
primas e outros materiais adquiridos de terceiros. O Deposito se incumbe de
armazenar os produtos acabados (CHIAVENATO, 1991, p.116-117).
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Para 0 sucesso na elaboracdo do layout, deve-se também observar o controle
higiénico sanitario dos alimentos, pois é preciso considerar os trés procedimentos basicos de
armazenamento que sdo: Congelamento: quando os alimentos sdo armazenados a temperatura
de —18°C ou menos (exemplo: freezer). Refrigeracdo: quando os alimentos sdo armazenados
a temperatura de 0° C a 08°C (exemplo: geladeira), de acordo com o tipo de produto.
Recomendado para carnes em geral (até 4° C); pescados (até 2° C ou permanecer congelados);
hortifrutigranjeiros (legumes, verduras, frutas e ovos): até 10° C; frios e laticinios: até 8° C. E
Estoque seco: quando os alimentos sdo armazenados a temperatura ambiente, segundo
especificacbes do proprio produto, sendo ideal a temperatura de no méximo 26 °C (SILVA,
2002).

As matérias primas estando bem armazenadas, podem ser transportadas aos seus
destinos, preservando a qualidade do alimento, que vai influenciar na recep¢do e visdo da
comunidade escolar em relacdo a receptividade da merenda e supostos comentarios que 0s

favorecidos fizerem em relacdo ao que esta sendo servido nas escolas.

3.7 TRANSPORTE

A integracdo das informacOes entre os setores de transporte, estoque,
armazenamento e movimentacao, vem sendo considerada um importante fator estratégico na
promocdo de resultados positivos para a empresa, considerando-se a competéncia que a
logistica tem alcancado através de um alto nivel de gerenciamento (VARGAS, 2005).

E nesse contexto que a complexidade do extenso ramo da logistica é desafiada em
toda a sua extensdo, principalmente relativo a gestdo do transporte, por ser este o grande
responsavel pela movimentacdo de mercadorias e estar sendo constantemente influenciado
pelas tecnologias emergentes (VARGAS, 2005).

O sistema de transportes, segundo BALLOU (2007), é de importancia
fundamental na economia, pois este € um setor com grande capacidade de movimentar a
economia. Além de outros sistemas intangiveis como a comunicacdes telefonicas, servi¢os
médicos, a capacidade de movimentacdo também inclui carga e pessoas. Sendo que, a maior
movimentacdo de carga se realiza por meio de cinco modais basicos de transportes que séo:
ferrovia, rodovia, hidrovia, dutos e aerovias.

Transportar quer dizer movimentar algo de um lugar para outro, assim o
transporte para o propdsito deste trabalho, pode ser entendido como uma referéncia exclusiva

as cargas de produtos acabados (PAs), que saem dos depdsitos com destino aos mercados,
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chegando até os clientes ou da empresa intermediaria, que terminara o processo vendendo ao
consumidor final, sendo essa uma atividade essencial ao processo logistico (CHIAVENATO,
1996).

Ao transportar alimentos, é preciso certos cuidados como o empilhamento, os
utensilios usados, a higiene, o comprometimento dos transportadores, enfim, uma série de
pequenos atos que fardo a diferenca no final. Isto também faz parte da logistica e muito mais
na qualidade do processo de gestdo, uma vez que tudo o que for ser consumido, deve mostrar

a capacitacdo e responsabilidade de quem administra as acdes.

3.7.1 Transporte Rodoviario de Cargas

No Brasil, segundo Novaes (2007), fica dificil utilizar todas as op¢des modais, por
diversos motivos: as ferrovias ndo formam uma rede com boa cobertura no territorio nacional;
o transporte maritimo também possui pouca amplitude; o transporte aéreo presta-se mais para
transporte de passageiros, apesar de estar sendo procurado para transporte de carga
internacional, com tendéncia ao crescimento, devido a globalizacdo. Apesar disso, € 0 modal
mais expressivo no territorio brasileiro.

O transporte rodoviério de cargas € o mais flexivel, pois caminh&o ou carreta pode
entrar ou sair do Dep0ésito da empresa e chegar até o cliente diretamente. E o que se costuma
chamar de transporte porta a porta. Segundo Chiavenato (1991), seus custos operacionais,
contudo, sdo elevados, pois cada caminhdo ou carreta leva uma quantidade limitada de carga e
requer um motorista e, muitas vezes, um ajudante adicional.

O transporte rodoviario ainda é o mais utilizado em todo o Brasil, e se destina a
volumes menores de cargas ou ainda cargas com prazos de entrega mais curtos e a escolha de
cada modalidade de transporte depende de dois fatores principais, conforme destaca
CHIAVENATO (1991):

oA diferenca entre o preco de venda do produto na producdo e no local de
consumo. Este é um fator conhecido;

¢O custo do transporte entre o centro de producdo e o local de consumo. Este
precisa ser calculado e depende da caracteristica da carga que sera transportada, como
tamanho, peso, valor unitario, condi¢Ges de seguranca, tipo de embalagem, distancia, prazo de
entrega, etc. também depende da caracteristica da modalidade de transporte como: condic¢Ges
de infra-estrutura (rodovias, ferrovias, hidrovias, portos, etc.), condi¢bes de operacéo, tempo

de viagem, custo e frete, mao-de-obra envolvida, etc.
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Ainda um aspecto muito importante, que precisa ser considerado, é a
possibilidade que a empresa tem de adotar sua frota propria para transportar seus PAs, como
também contratar outras transportadoras especialistas para esse tipo de operacdo. Na pratica,
sempre que se tiver mais de 60% de utilizacdo efetiva da capacidade operacional do
equipamento, € conveniente utilizar frota propria para o transporte.

Ainda quanto ao processo de transportar a carga alimenticia, € importante destacar
a Portaria CVS — 15, de 7.11.91, pois existem algumas normas para o transporte de alimentos,
como por exemplo, os itens do Art. 1°:

1 - Os meios de transporte de alimentos destinados ao consumo humano,
refrigerados ou ndo, devem garantir a integridade e a qualidade a fim de impedir a
contaminacdo e deterioracdo do produto;

2 - E proibido manter no mesmo continente ou transportar no mMesmo
compartimento de um veiculo, alimentos e substancias estranhas que possam contamina-los
ou corrompé-los;

3 - Excetuam-se da exigéncia do item anterior, os alimentos embalados em
recipientes hermeticamente fechados, impermeaveis e resistentes, salvo com produtos toxicos;

4 - Nao é permitido transportar, conjuntamente com os alimentos, pessoas e
animais;

5 - A cabine do condutor deve ser isolada da parte que contém os alimentos;

Vé-se, entdo, que o transporte € decisivo no processo logistico, porque depende
dele o resultado final e a visdo global da logistica, transformando a gestdo num ato de
comprometimento com a sociedade, assim como demonstrar que O COmMPromisso e a
responsabilidade com o dinheiro publico é sério e ndo podem ser desconsideradas pequenas

acoes que podem se transformar em grandes resultados.
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4 METODO

4.1 CLASSIFICACAO DO ESTUDO

A pesquisa apresenta natureza exploratéria e descritiva, pois visa um maior
conhecimento em relacdo ao fendmeno investigado, com a finalidade de realizar uma
descricdo real e condizente ao seu funcionamento, através de uma comparacdo de como era a
situacdo em anos anteriores, o que melhorou e o que ainda precisa ser melhorado para atender
a demanda da alimentacdo escolar, relatando as expectativas da atual gestora e pesquisadora
que realiza este trabalho.

4.2 COLETA DE DADOS

Os dados foram coletados junto ao Departamento de Alimentacdo Escolar da
Secretaria Municipal de Educacéo e Cultura, ao Depo6sito Municipal da Alimentacéo escolar e
ao Setor de Licitagdes do Municipio de Sdo Francisco de Assis.

Foram analisados documentos como o0s processos licitatérios do municipio e
documentacdo elaborada pelas Nutricionistas da SMEC, como relatérios e controle de
recebimento e distribuicdo da matéria prima. Estes documentos, como o Edital de licitacdo
para a compra dos alimentos e as planilhas de controle, podem ser visualizados nos anexos

deste trabalho.

4.3 TECNICA DE ANALISE DOS DADOS

A técnica de analise de dados utilizada no presente estudo foi uma comparacao
dos procedimentos, atualmente adotados pelo municipio de S8o Francisco de Assis, em
relacdo a alimentacéo escolar com o que consta e é exigido pela Lei 11.947/09, que normatiza

0 PNAE, Programa Nacional de Alimentacdo Escolar nas escolas brasileiras.
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5 APRESENTACAO E ANALISE DOS DADOS

5.1 A LOGISTICA DA MERENDA ESCOLAR EM SAO FRANCISCO DE ASSIS

O objeto de estudo desta pesquisa é a logistica envolvida para realizagdo dos
processos de compras, armazenamento e transporte de todos os géneros usados para a
alimentacdo escolar da rede municipal de ensino do municipio de S8o Francisco de Assis.
Fazem parte do desenvolvimento deste estudo, o Departamento da Alimentacdo Escolar,
localizado na Secretaria Municipal de Educagéo e Cultura, o Setor de Licita¢cbes do municipio
e 0 Depdsito Municipal, local reservado para recebimento e armazenagem dos produtos
utilizados para a Alimentacdo Escolar. Esses setores sdo de fundamental importancia para o
bom desempenho dessa demanda e exercem um importante papel na logistica da alimentacéo
escolar.

O municipio de S&o Francisco de Assis possui em sua rede escolar 1.650 alunos
matriculados em doze escolas municipais, desde a educacao infantil até o ensino fundamental,
sendo seis na zona urbana e seis na zona rural, além dos 182 alunos distribuidos em quatro
Escolas Municipais de Educacdo Infantil (EMEIS) e duas creches municipais. Cada aluno da
rede municipal do ensino fundamental recebe trinta centavos diarios para a alimentacdo
escolar e os alunos da educacéo infantil (creches) recebem sessenta centavos, desta maneira, 0
recurso repassado pelo Programa Nacional de Alimentacdo escolar é de 13.288 reais mensais,
totalizando 110.760 reais ao ano (FNDE, 2011).

O transporte da merenda escolar é realizado desde o depdsito até as escolas
municipais, Creches ou EMEIs (Educacdo Infantil). Inicialmente, os fornecedores entregam
de forma centralizada os géneros alimenticios no depdsito de alimentacdo escolar, conforme o
cronograma enviado pelo Departamento de Alimentacéo Escolar.

Existem dois destinos para a distribuicdo desses alimentos: o primeiro, é a
distribuicdo para cada Escola Municipal, onde as merendeiras de cada uma preparam a
refeicdo que serd servida aos alunos, seguindo o cronograma pré-estabelecido pelas
nutricionistas e distribuido as escolas; o segundo, € o destino para a cozinha industrial onde é
preparada a alimentacdo escolar pelas funcionarias da mesma e supervisionada pelas
nutricionistas e, apds, entregues, diretamente, nas Escolas Municipais de Educagédo Infantil
(EMEIS) e creches (Figura 1).
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Figura 1 — Preparacédo da alimentacdo para as EMEIS.
Fonte: Autora do trabalho.

O transporte da merenda para os alunos da Educacdo Infantil é realizado sob
responsabilidade da Secretaria de Educacdo e Cultura, que conta com a ajuda de duas
Nutricionistas que realizam as tarefas em conjunto, tanto na realizacdo das compras como na
elaboracdo de cardapios paras as escolas. A merenda quente é transportada em cubas de inox
com protecdo térmica separada por unidade escolar e a merenda gelada, ou em temperatura
ambiente, é transportada em potes individuais dentro de caixas térmicas, enquanto que 0s
biscoitos, paes, doces, geléias, mel e frutas sdo acondicionados em sacos plasticos e em caixas
térmicas.

Todos os utensilios utilizados para o transporte da alimentacdo das criangas sdo
lavados e higienizados na propria unidade escolar pelas auxiliares de servigos gerais que
trabalham nessas escolas e recolhidos pelo mesmo carro que faz esse transporte, num outro
horario posterior, e na cozinha industrial é feita a ultima higienizacao pelas merendeiras sob a

coordenagdo da Nutricionista que atende esse local (Figura 2).

Figura 2 — Cubas higienizadas. Fonte: Autora do trabalho.
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5.2 COMPRAS DOS GENEROS PARA A ALIMENTACAO ESCOLAR

O processo de compra dos géneros do Programa Nacional de Alimentacdo Escolar
em S&o Francisco de Assis acontece, hoje, de forma mais acessivel e pratica, pois em anos
anteriores, a burocracia atrapalhava bastante e, muitas vezes, impedia que os alimentos
chegassem ao seu destino com boa qualidade.

O seguinte fluxograma (Figura 03), mostra como se processa, atualmente, o
esquema de organizacdo da logistica de compra, entrega e distribuicdo dos produtos da

merenda escolar:

Departamento
de Alimentacédo Escolar
na SMEC

A 4

[ Setor de Licitacdes ]

l

P
Fornecedores ]

Deposito da Alimentacéo
Escolar

Ve

Escolas Municipais de
Educacéo Cozinha Industrial

EMEIS E CEMEIS

Figura 3 - Logistica de compra, entrega e distribuicdo dos produtos da merenda escolar.
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E através do processo de compras que se constitui o elemento de ligacdo entre a
empresa e 0 seu ambiente externo. Esse setor é responsavel pelo suprimento de insumos e
materiais necessarios ao funcionamento do sistema da empresa, isto €, o setor compras é a
porta da entrada da empresa para 0 ingresso dos materiais e insUMOS necessarios ao
funcionamento diéario da organizagdo, neste caso a Alimentacdo Escolar (CHIAVENATO,
1991).

De acordo com o mesmo autor, existe uma grande importancia no setor de
compras, podendo ser considerado um centro de lucro e ndo simplesmente um centro de
custo, por que, quando bem administrado, pode trazer consideraveis economias e lucros para a
organizacdo. A relevancia se deve, ndo apenas pela seguranga no abastecimento de insumos e
materiais da empresa, garantindo o seu funcionamento normal, mas principalmente pelo fato
comprovado de economia e lucratividade. Este fator foi uma das observac@es iniciais e que ja
obteve resultados com a mudanga para processo licitatério para a modalidade Registro de
Precos. Até o ano de 2010, o processo licitatorio para a compra dos géneros alimenticios era
por meio de Tomada de Precos. Esta modalidade era realizada a cada trés meses e ocasionava
muitos transtornos como: atrasos na entrega, poucos fornecedores habilitados, falta de
mercadoria, compras maiores que a necessidade aumentando a estocagem e
consequentemente arriscando perder a validade de alguns produtos, mas sempre pensando em
garantir a quantidade necessaria de todos 0s géneros que eram necessarios a uma alimentacéao
de qualidade, visto as desvantagens anteriormente citadas.

Atualmente, o processo licitatorio para a compra é realizado por meio de Registro
de Precos (ANEXO ). Este processo esta adequado, segundo a Lei 8.666/93, pois o
municipio recebe mais de 80 mil reais por ano, podendo, entretanto, realizar outros processos
licitatorios, com excecao da carta convite.

A implementacdo do Registro de Precos, trouxe vantagens para a compra dos
géneros alimenticios, como: agilidade no processo; desburocratizacdo; fixacdo de precgos até
12 meses, 0 que garante a disponibilidade do alimento durante todo o ano, evitando assim
falta dos géneros; compra de acordo com a necessidade, evitando a estocagem dos produtos.
Todas essas vantagens identificadas ja foram descritas por autores (MEIRELLES, 1988;
EMATER/ASCAR, 2006) que corroboram com 0s achados no municipio de Sdo Francisco de
AssSis.

Conforme a Lei 8.666/93, o registro de precos € precedido de licitacéo realizada
nas modalidades concorréncia ou pregdo para a definicdo de precos. No municipio de Séo

Francisco de Assis, 0 procedimento € o pregédo eletronico e/ou presencial, onde as empresas



30

entregam as propostas de valores dos géneros alimenticios, juntamente com uma amostra de
cada produto, para o posterior laudo de aprovacdo da qualidade do mesmo, sendo este de
responsabilidade das nutricionistas da Secretaria de Educacao do municipio.

Os proponentes, que ganharem, comprometem-se com 0S precos que Serdo
utilizados para os proximos doze meses. A empresa que ganha a proposta com pre¢co minimo,
deve entregar os produtos de acordo com o cronograma de entrega ou conforme a
necessidade. Fica a cargo das Nutricionistas da Secretaria de Educacdo a solicitacdo das
quantidades e dos géneros necessarios para o periodo.

A solicitagdo dos alimentos conforme a necessidade € a grande vantagem descrita
pelas nutricionistas, pois garante melhor utilizacdo do produto e menor desperdicio, pois,
assim os produtos ndo ficam estocados por muito tempo, ndo havendo perdas por vencimento
ou deteriorizacdo do produto.

Outra importante vantagem, nesse processo licitatorio, € que a Entidade Executora
nédo fica obrigada a comprar todo o produto licitado, ela pode ou néo efetuar a compra do
género. Isso garante a possibilidade de ser licitada uma variedade de produtos para posterior
escolha de acordo com os recursos financeiros disponiveis no momento. Este sistema também
permite a especificacdo das condicdes de entrega dos produtos a serem adquiridos, garantindo
a qualidade do produto.

O processo de compra, propriamente dito, inicia-se pela discriminacdo dos
produtos a serem adquiridos devendo ser o mais especifico possivel, descrevendo-se as
caracteristicas, a padronizacdo, a embalagem e a forma de entrega de cada género, como pode
ser observado no Anexo |. Deve também constar no edital de compras as exigéncias sanitarias
e de qualidade pertinentes a cada alimento a ser adquirido, como por exemplo, o alvara
sanitario, o Servico de Inspecdo Municipal (SIM), para produtos de origem vegetal do
municipio; Servico de Inspecdo Federal (SIF), para polpa de frutas e ovos.

A primeira etapa para estabelecer as quantidades de cada alimento é a elaboracéo
do cardapio de acordo com as diretrizes propostas pelo Programa Nacional de Alimentacao
Escolar (PNAE). O cardapio é elaborado mensalmente por nutricionistas e calculados de
acordo com a faixa etaria do aluno. Desta maneira, o cardapio é a base para o calculo das
quantidades necessarias dos géneros alimenticios para o periodo de trés meses. S&o
calculadas as quantidades e os cronogramas de entregas desses géneros, 0s quais sao enviados
ao setor de licitagOes.

As compras dos alimentos sdo feitas de forma centralizada pela Prefeitura. O setor

responsavel por essas compras é o setor de licitacbes que fica encarregado pela elaboracédo do
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edital, pesquisa de preco maximo e conferéncia dos documentos necessarios para a
participacdo da empresa no edital.

Para a obtencdo do preco maximo, € realizada uma pesquisa de pregos, onde a
mesma € realizada em no minimo trés locais diferentes e a partir da média de precos obtida se
tem o pre¢co maximo a ser aceito para cada produto, obedecendo a Lei 8.666.

Assim, a habilitagdo para a participagdo no processo licitatorio, far-se-a mediante
comprovacao de capacidade juridica, regularidade fiscal, qualificacdo técnica e qualificacao
econémico-financeira, através de entrega do involucro, contendo, obrigatoriamente, original
ou coOpia autenticada da documentacgéo referida a seguir:

1 - Capacidade Juridica:

a) Registro comercial, no caso de empresa individual;

b) Ato constitutivo, estatuto ou contrato social em vigor, devidamente registrado
em se tratando de sociedades comerciais e, no caso de sociedades por agdes, acompanhado de
documentos de eleicdo de seus administradores.

2 - Regularidade Fiscal:

a) Cadastro Nacional de Pessoa Juridica — CNPJ;

b) prova de inscricdo no cadastro de contribuintes estadual ou municipal, relativo
a sede da licitante, pertinente ao seu ramo de atividade e compativel com o objeto da licitacao;

c) prova de regularidade para com a Fazenda Federal, Divida Ativa da Unido,
Estadual e Municipal relativa a sede da licitante.

d) prova de regularidade relativa a Seguridade Social (INSS) e ao Fundo de
Garantia do Tempo de Servico (FGTS), mediante apresentacdo dos certificados
correspondentes.

e) declaracdo de que ndo possui, em seu quadro de pessoal, menores em lugares
insalubres ou perigosos nos termos da Lei n® 9.854/99, regulamentada pelo Decreto n°
4.358/02.

3 - Qualificacdo Técnica:

a) Atestado comprobatdrio de aptiddo para fornecimento de bens compativeis em
caracteristicas e quantidades com o objeto licitado, expedido por pessoa juridica de direito
publico ou privado com base em fornecimento anterior, com identificagdo de quem assina.

b) Declaragdo formal, sob as penas da lei, firmada pelo representante legal da
licitante, de possuir condicOes de fornecer, durante o prazo de validade do registro de pregos,
bens de iguais caracteristicas ao que se encontram descritos no Anexo deste Edital, em

quantidade compreendida entre as informadas como minimas e maximas.
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4 - Qualificagdo Econémico-financeira:

a) Certidao negativa de faléncia ou concordata, expedida nos Gltimos (10) dez dias
pelo distribuidor da sede da licitante, anterior a data de abertura da licitacéo;

b) Balanco patrimonial e demonstragdes financeiras contabeis do Gltimo exercicio
social, para as empresas com menos de um ano seré aceito o balanco de abertura, ja exigiveis
e apresentadas na forma da lei, vedada a sua substituicdo por balancetes ou balangos
provisorios, comprovando boa situacdo financeira mediante a obtencdo de indices baseado em
uma férmula disponivel no Anexo 1.

Apobs os produtos serem licitados, os fornecedores ganhadores entregam o0s
géneros alimenticios, tanto os pereciveis quanto os ndo pereciveis, no depdsito da alimentacao
escolar conforme o cronograma de entrega.

Neste setor existe o controle de todos 0s géneros recebidos que sdo acompanhados
até seu destino final, assim no recebimento dos alimentos sdo conferidas as quantidades, as
temperaturas dos alimentos frios, a qualidade da matéria prima recebida, e, a partir dai sdo
encaminhadas as Escolas Municipais e a cozinha industrial que é responsavel pela elaboracao
de cardapios diarios para as Escolas Municipais de Educacdo Infantil (EMEIS) e Centros de
Educacéo Infantil (CEMEIS) da Rede Municipal de ensino.

5.2.1 Produtos da Agricultura Familiar

Os produtos da agricultura familiar fazem parte do cardapio da alimentacdo
escolar desde o ano 2007 e, com a implementacdo da Lei 11.947/09, as compras dos
alimentos vindos da agricultura familiar municipal aumentaram.

Segundo informacdes obtidas no departamento da Alimentacdo Escolar, no
municipio de Sdo Francisco de Assis, houve uma grande mobilizacdo da Secretaria de
Educacdo, através das Nutricionistas, com a Secretaria da Agricultura e Emater para
implantacdo da Lei, 0 que posteriormente motivou a criacdo de uma cooperativa no municipio
de Sao Francisco de Assis para a venda dos produtos coloniais, chamada de Cooperativa Jeito
Caseiro.

Contudo, persiste-se, ainda, na batalha para ampliacdo da capacidade produtiva
dos agricultores familiares, na variedade de produtos e, também, no incentivo para um
nimero maior de agricultores participarem do programa.

Possibilitar esse desenvolvimento rural, segundo SCHNEIDER (2003), representa

uma tentativa de ir além da modernizacdo técnico-produtiva e se apresenta como estratégia de
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sobrevivéncia das unidades familiares que buscam sua reproducdo, em um modelo onde todos
os integrantes da familia tomam decisdes sobre 0 modo de produzir e trabalhar.

Todo o esforco de viabilizacdo do crescimento da Agricultura Familiar na
producdo de alimentos vém a contribuir com o dinamismo socioeconémico do municipio,
gerando renda para circulagdo local, criando mais oportunidades de trabalho e outras
ocupacgdes, mas a questdo mais relevante é a fixacdo das familias no meio rural, evitando
assim o inchaco na periferia da cidade através do éxodo rural, 0 que so traz problemas para o

desenvolvimento do municipio.

5.2.2 Conselho de Alimentacdo Escolar

O Conselho de Alimentacdo Escolar (CAE), 6rgdo ligado a entidade executora,
fiscalizador e assessor no uso dos recursos financeiros transferidos pelo FNDE, acompanha
todos 0s passos dos nossos processos de aplicacdo de recursos, respaldando nosso trabalho e
zelando pela boa qualidade da merenda oferecida.

Este conselho, além das reunifes de trabalho com as nutricionistas, setor
financeiro e licitagdes, ainda faz visitas periodicas na cozinha industrial onde séo preparadas
as refeicOes para as criangas das Creches e EMEIS, e também em todas as escolas da rede, o

que certamente vem qualificar o nosso trabalho.

5.3 ARMAZENAMENTO DOS GENEROS ALIMENTICIOS

Segundo Dias (1996), um dos fatores importantes na estocagem de matérias
primas é 0 adequado armazenamento, pois além de reduzir as perdas, gera economia. Desta
maneira, € importante descrever o armazenamento dos géneros alimenticios da alimentacdo
escolar do municipio.

Além da organizacdo dos géneros no depdsito, o controle higiénico-sanitario de
alimentos é outro mecanismo para a garantia da qualidade do produto, sendo o
armazenamento uma das etapas importantes no fluxo de preparo do alimento seguro. O
armazenamento deve envolver trés procedimentos bésicos: Congelamento (Figura 4),
Refrigeracdo (Figura 5) e Estoque seco (Figura 6), cujo controle de temperatura e verificacdo
da distribuicdo dos alimentos em refrigeradores, freezer e cdmara fria sdo de responsabilidade

das nutricionistas.
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No municipio de S&o Francisco de Assis, pode-se visualizar uma adequada
estrutura no depdsito de armazenamento de géneros alimenticios, podendo ser observadas nas

figuras que seguem:

Figura 4: Freezer do depdsito da alimentagéo escolar.

Fonte: Autora do trabalho.

Figura 5: Refrigerador do deposito da alimentacédo escolar.
Fonte: Autora do trabalho.
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Figura 6: Estoque seco.

Fonte: Autora do trabalho.

Os géneros pereciveis sdo armazenados no estoque refrigerado e/ou congelado,
dependendo da natureza do alimento e esses géneros vao para as unidades escolares de acordo
com o cronograma elaborado pelas nutricionistas do setor de Alimentacdo Escolar que apds
sdo entregues aos fornecedores para que fagcam as entregas semanais em cada escola.

O municipio de Sdo Francisco de Assis possui um estogque seco especifico para a
alimentacdo escolar (Figura 6), onde sdo armazenados 0s géneros ndo pereciveis. Este local
conta com duas funcionarias responsaveis pelo recebimento desses alimentos que, ap6s a
conferéncia de quantidade e qualidade, lancam os dados em planilhas de controle.

Existem duas planilhas de controle, conforme apéndices | e Il, sendo uma o
controle de recebimento, onde a funcionaria do deposito e o fornecedor assinam; e a outra, 0
controle de entrega (remessa) para as unidades escolares, onde a responsavel da escola assina
que recebeu os alimentos e as quantidades. O controle de recebimento (Apéndice I) e remessa
dos géneros alimenticios (Apéndice Il), para as escolas, fica sob a responsabilidade das
funcionarias do estoque que preenchem as planilhas fornecidas pelas nutricionistas para essa
finalidade.

Essas planilhas sdo organizadas em pastas (Figura 7), as quais sdo de suma
importancia para o controle dos alimentos recebidos e enviados as escolas. Servem para a
comprovacdo de que os géneros alimenticios foram comprados e entregues as unidades

escolares para a preparacao da alimentagdo escolar. Como o PNAE é um programa federal, é



36

necessario fazer a prestagdo de contas de todos os valores e quantidades gastas com a

alimentacéo escolar e as planilhas servem de comprovacéo.

Figura 7: Pastas de controles da alimentacéo escolar.

Fonte: Autora do trabalho.

O armazenamento no depdsito também € da responsabilidade das duas
funcionarias acompanhadas pelas nutricionistas, salientando que o deposito e suas instalagdes
estdo adequadamente corretos de acordo com a normatizacdo da Lei: todas as aberturas sao
teladas e o mesmo esta equipado com freezer, geladeira, caixas térmicas, estrados
apropriados, estantes, armarios, balanca, etc.

As funcionarias do depdsito devem seguir algumas regras de higiene e limpeza no
local e com as mercadorias, a fim de reduzir os riscos de contaminagdo e/ou deteriorizagdo
dos alimentos, assim como o controle da data de validade dos produtos armazenados. Ainda, é
aplicado o sistema chamado PEPS (Primeiro que Entra é o Primeiro que Sai), ou seja, 0
produto que entrou primeiro no estoque deve ser consumido primeiro para evitar desperdicio e

perca por vencimento e/ou envelhecimento dos géneros alimenticios.
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O depdsito esta organizado com estrados (figura 8) e prateleiras, onde o0s
alimentos ou recipientes com alimentos, ndo ficam em contato com o piso, além de balancgas
(figura 9 e 10), prateleiras e freezer para o recebimento das mercadorias, tudo conforme
legislacdo vigente. Ndo é permitida a permanéncia de caixas de madeira ou de papeldo no
depdsito, pois sdo de materiais porosos, 0s quais ndo contribuem para a correta higienizacgéo,
embora os estrados sejam de madeira; entretanto sdo trocados sempre que observados sinais
de estragos. Sabe-se que a solucdo para esse problema € pintar os estrados com tinta 6leo, o
que permite a higienizacao e a durabilidade, o que ainda nao esta sendo feito, embora estejam

sendo tomadas as devidas providéncias.

Figura 8: Estrados do depdsito.

Fonte: Autora do trabalho.
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Figuras 9 e 10: Balancas do deposito de alimentacédo escolar.

Fonte: Autora do trabalho.

O empilhamento no estoque é alinhado e em altura que ndo prejudica as
caracteristicas do produto, cujas pilhas tém a amarracdo em forma de cruz para favorecer a
ventilagdo e evitar acidentes, assim como os alimentos, nas prateleiras, estdo afastados da
parede e ndo atingem o teto, permitindo a circulagéo de ar.

Como prevé a legislacéo, no local onde sdo armazenados os alimentos, ndo ficam
produtos de limpeza ou de outra natureza que ndo seja alimentar, assim como ndo ha materiais
em desuso ou estragados no depdsito, ou seja, materiais em geral e estrados fora de uso, sdo
retirados das areas de armazenamento.

Contudo, pode-se dizer que o deposito da alimentacdo escolar do municipio de
Séo Francisco de Assis esta adequado segundo a portaria CVC 6/1999. Ainda, sdo realizadas
vistorias periddicas, fazendo com que, aos poucos, acontegam novos avangos, no sentido de
melhorar a capacidade e qualidade do armazenamento. Assim, a atual gestdo publica tem
procurado aprimorar o processo logistico de armazenamento no que diz respeito a

alimentacéo escolar.
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5.4 TRANSPORTE E DISTRIBUICAO DA ALIMENTACAO ESCOLAR

A organizacdo da distribuicdo dos géneros para a alimentacdo escolar no
municipio de Sdo Francisco de Assis, Figura 11, mostra de forma simplificada e direta, como
acontece o processo de chegada e saida dos géneros alimenticios dentro das acdes de logistica
atual, destacando o caminho percorrido pelo carro de transporte especifico para a alimentacéo
escolar:

Depdsito da
Alimentacdo Escolar

Escolas Municipais de
Educacao Cozinha Industrial

l

EMEIS e Creches

OBS.: As setas indicam o transporte da alimentacdo escolar no carro da merenda.

Figura 11 — Logistica do transporte da alimentacéo escolar

Atualmente, o transporte da alimentacdo escolar no municipio de Sdo Francisco
de Assis, é realizado em um carro proprio, especifico para a alimentagdo escolar (Figura 13 e
14), conforme normas da Portaria CVS — 15, de 7.11.91, seguindo as recomendacgdes da
portaria em termos de normatizacéo e padronizacdo que, para melhor organizagéo, os géneros

sdo transportados em caixas vazadas (Figura 12).
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Figura 12: Caixas vazadas utilizadas no transporte de alimentos.
Fonte: Autora do trabalho.

A distribuicdo dos alimentos é realizada em transporte préprio (figuras 13,14 e
15) por dois funcionarios capacitados, sendo um o motorista e 0 outro ajudante, que cumprem
um horério de trabalho de 8 horas, ou seja, das sete e trinta as quinze e trinta horas,
respeitando uma rotina diéria de entregas, com base nos cronogramas previamente elaborados
pelas nutricionistas, sendo que o mesmo transporte é também, utilizado para carregar a
merenda para as escolas da zona rural do municipio.

Um dos pontos criticos, encontrados na logistica da alimentacdo escolar, foi
quanto ao carro utilizado para o transporte da alimentagéo escolar que, conforme Artigo 2° da
Portaria que regulamenta o transporte de alimentos (Brasil, 1991), existem alguns aspectos a
serem melhorados como, por exemplo, no que diz respeito ao estado de conservacgdo e,
consequentemente, a higiene, porque este veiculo ndo oferece condi¢bes necessarias por ser
um veiculo antigo, com mais de 10 anos de uso.

E ainda, 0 mesmo artigo diz que os alimentos pereciveis devem ser transportados
em veiculo fechado, dependendo da natureza, sob refrigeracdo, ao redor de 4°C, ndo
ultrapassando 6°C; resfriamento ao redor de 6°C, ndo ultrapassando 10° ou conforme
especificacdo do fabricante expressa na rotulagem; aquecimento: acima de 65°C e
congelamento ao redor de (-18°) e nunca superior a (-15°C), o que néo esta sendo possivel no

atual veiculo.
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Figuras 13: Carro antigo utilizado para o transporte da alimentacédo escolar.

Fonte: Autora do trabalho.

Figuras 14: Vista interna do carro antigo utilizado para o transporte da alimentacdo escolar.

Fonte: Autora do trabalho.

Entende-se que isto prejudica a qualidade dos alimentos e que o0 ndo cumprimento
das normas para o transporte dos mesmos caracteriza infracdo sanitaria, que pode causar

punicdo na forma da Lei. Assim, foram tomadas as devidas providéncias para a aquisicdo de
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um veiculo novo, fechado, dentro das normas estabelecidas e com refrigeracdo para o
transporte dos alimentos refrigerados. Essa compra € o resultado do trabalho realizado e do
comprometimento da gestdo publica com a rede municipal de ensino de Séo Francisco de
Assis.

O estudo sobre a legislagdo vigente, os relatorios elaborados pelas nutricionistas
referentes a seguranca da alimentacdo ofertada aos alunos, salientando e comprovando a
necessidade de maior cuidado com a qualidade da alimentacdo oferecida aos mesmos, vieram
sensibilizar o gestor municipal para a aquisicdo de um carro novo e refrigerado (Figura 15 e

16), adequado as normas vigentes.

L T U

Figura 15: Carro novo adquirido para a alimentacdo escolar, com refrigeracéo.

Fonte: Autora do trabalho.

Figura 16: Vista interna do carro novo adquirido para a alimentacao escolar.

Fonte: Autora do trabalho.
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5.4.1 ROTEIRO DA DISTRIBUICAO DA ALIMENTACAO ESCOLAR NO MUNICIPIO
DE SAO FRANCISCO DE ASSIS

ESCOLAS MUNICIPAIS

Depdsito da

alimentacdo

escolar \_\

E.M.E.F.
Escola Especial Clotario
Fouchard
E.M.E.F.
Coronel Pimba

E.M.E.F. losé
Batista

Pompeu

\

E.M.E.F. Assis E.M.E.F. Wilson
Brasil Vieira
e_—

Rota de entrega de leite e bebida lactea para as Escolas Municipais.

ESCOLAS MUNICIPAIS

E.M.E.F.
Assis Brasil

E.M.E.F.
Clotario
Fouchard

Escola
Especial

DEPQOSITO
DA
ALIMENTAC
AO ESCOLAR

E.M.E.F.
José Batista
Pompeu

E.M.E.F.
Coronel
Pimba

Rota de entrega dos géneros pereciveis e ndo pereciveis do depdsito para as escolas
municipais.



ESCOLAS DE EDUCAGAO INFANTIL E CRECHES

Cozinha
/ Industrial \
E.M.E.L. . .

Creche Trem E.M.E.l. Dente
da Alegria de Leite

E.M _E.l. Baldo E.M.E.l. Olga
Magico Mary
‘e.—

Rota de entrega da alimentacgdo escolar para as Creches e Escolas de Educacéo Infantil.

44
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5.5 PONTOS CRI"I:ICOS E SUGESTC)ENS PARA APERFEICOAMENTO DA LOGISTICA
DA ALIMENTACAO ESCOLAR EM SAO FRANCISCO DE ASSIS

O Programa Nacional de Alimentacdo Escolar envolve uma grande logistica em
seu desenvolvimento ao atender os alunos das escolas da rede municipal de Sdo Francisco de
Assis, assim como em qualquer outro municipio, entretanto, ao vivenciar, diariamente esta
rotina, surgiu uma grande preocupacdo em entender como se processa a logistica alimentar,
apontando pontos criticos, isto €, que precisam ser melhorados, bem como apresentar
sugestdes para soluciona-los de forma que contribua para destacar, ainda mais, 0s aspectos
positivos da mesma logistica.

No desenrolar de todo o processo de pesquisa sobre a logistica do PNAE em S&o
Francisco de Assis, percebe-se que muitos avancos e melhorias ja foram realizados pela
Administracdo Municipal e Secretaria Municipal de Educacdo e Cultura. Contudo, ndo se
pode negar que ha alguns aspectos que se destacaram como negativos, como € o caso do
processo licitatério, que devido a sua lentiddo prejudicava um pouco o andamento do
processo.

Atualmente, este processo passou a ser através de Registro de Precos, que pode
ser considerado uma mudanca positiva, pois, além de agilizar as compras, faz com que nao
sejam adquiridas grandes quantidades de géneros da mesma espécie, facilitando, assim, o
armazenamento e, também, a melhoria da qualidade da merenda pela variedade de géneros
oferecidos devido maior participacdo e interesse das empresas. Este processo gerou economia
para 0 municipio, pois houve reducdo de perdas por validade vencida dos géneros e da
mercadoria armazenada.

Outro ponto considerado critico, era o transporte dos alimentos, no que diz
respeito ao carro que fazia este trabalho: sem refrigeracdo, sem as devidas formas de
acondicionamento dos géneros alimenticios e em regular estado de conservacao. Este estudo
serviu para que a gestora percebesse a urgente necessidade em adquirir um novo veiculo para
esta funcdo, o que ja esta providenciado com equipamento adequado (Figura 15 e 16)
conforme o que diz a Lei 11.947/09, contribuindo para que 0 municipio esteja organizado e
conseguindo atingir seus objetivos.

Quanto ao lugar usado para deposito e armazenamento dos géneros alimenticios,
pode-se observar que ndo existem problemas com a estrutura fisica ou organizacional,
entretanto, para o aperfeicoamento do mesmo, e até por questdes de estética, sugere-se uma

pintura adequada nos estrados por serem de madeira e se apresentarem destoantes no local.
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Como ponto positivo, destaca-se 0 bom relacionamento de trabalho entre a
Secretaria de Educacdo e Cultura, Secretaria da Agricultura, Emater e Setor de Compras,
porém, ainda existe a necessidade de maior mobilizacdo e interesse por parte dos agricultores
familiares na participacdo em oferecer seus produtos. Desta maneira, a sugestdo € que sejam
realizadas palestras e treinamentos a fim de melhorar as informacdes e orientacdes referentes
ao Programa Nacional de Alimentacdo Escolar, objetivando que a compra dos produtos da
agricultura familiar seja cada vez maior, gerando com isto, a garantia da agricultura
sustentavel em nosso municipio.

Entende-se, também, que houve mudan¢as no comportamento dos consumidores,
entretanto, ao estudar o processo logistico, percebe-se a necessidade de investir em estratégias
que reduzam os custos, que aumentem o nivel e a qualidade dos produtos ofertados e, ao
mesmo, que satisfacam fornecedores e consumidores. Dentro desta perspectiva, destaca-se o
trabalho das nutricionistas, orientando e sugerindo cardapios condizentes com a realidade e
primando pela higiene e diversificagdo nutricional na alimentacéo escolar.

Ao ser, corretamente, empregada, a logistica contribui para a melhoria de todos os
aspectos de forma integradora, propiciando que 0s interesses e pontos relevantes sejam
sempre analisados antes de tomadas de decisGes. Com isto, pode-se dizer o quao valido foi
este estudo da logistica alimentar em S&o Francisco de Assis, pois possibilitou o crescimento
da visdo gestora neste ambito, ajudando na resolucdo de problemas que impediam o

desenvolvimento correto do referido processo.
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6 CONSIDERACOES FINAIS

Muitos sdo os desafios e oportunidades que se apresentam quando de um estudo
mais aprofundado de anélise da realidade em que uma equipe gestora se encontra. Os desafios
se mostram diante da busca de solugdes imediatas para 0s pontos negativos encontrados
durante a pesquisa, pontos estes que dificultam ou impedem o desenvolvimento e a eficiéncia
do processo logistico, enquanto que as oportunidades estdo nos aspectos positivos e no amplo
espaco para melhorias através de esforcos comprometidos da equipe gestora capaz de romper
barreiras e vencer rangos.

Durante este trabalho, foram descritos os processos de compra, transporte e
armazenamento dos géneros da alimentacdo escolar, identificando os pontos positivos e 0s
criticos dos referidos processos, assim como, sugerindo acles para aperfeicoamento dos
mesmos sem desperdicar aquilo que pode servir de experiéncia. Conforme citados no item 6.4
deste trabalho, os pontos positivos serviram para apontar meios na resolucdo dos pontos
criticos, isto é, propiciou que os interesses e pontos relevantes pudessem ser analisados no
intuito das tomadas de decisbes como, a aquisicdo de um novo veiculo de transporte da
merenda escolar, mudanca no processo licitatério e empenho em viabilizar a aquisicdo de
géneros da agricultura familiar, o que pode fazer a grande diferenca na luta para melhorar,
ainda mais, todos os outros aspectos envolvidos na logistica, percebendo-se a sincronizagédo
dos setores do PNAE no Municipio de Sao Francisco de Assis.

Destaca-se, ainda, o trabalho realizado com a agricultura familiar e a parceria
entre 0s 6rgdos e secretarias envolvidas na valorizagdo do trabalho dos agricultores locais, 0
que certamente qualifica a alimentacdo oferecida aos alunos e engrandece a sustentabilidade
dos produtores e de iniciativas que visem a melhoria das refeices dos alunos do Ensino
Fundamental, Educacdo Infantil e Creches, e que demonstra 0 comprometimento do Gestor
Publico com a seguranca da alimentacéo ofertada aos alunos da rede municipal de educacéo.

Como limitacdo do presente estudo, ressalta-se o pouco tempo para a aplicagéo de
um trabalho de campo, no entanto sugere-se dar continuidade a pesquisa por meio da sua
aplicacdo em toda a rede municipal.

Contudo, vale ressaltar, que a realizacdo de um trabalho dessa natureza, se faz
necessaria para sensibilizar os gestores publicos de que um bom desenvolvimento logistico
traz reflexos positivos em ambito local e regional, minimizando custos e, principalmente,

melhorando a eficiéncia no atendimento as necessidades do aluno.
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Anexo |

EDITAL DE CONCORRENCIA N° 001/2011 PARA
REGISTRO DE PRECOS

EDITAL DE CONCORRENCIA N°001/2011 PARA REGISTRO DE PREGOS

O MUNICIPIO DE SAO FRANCISCO DE ASSIS-RS, torna publico, que fara realizar licitagdo na
modalidade CONCORRENCIA, do tipo MENOR PRECO POR ITEM, objetivando 0 REGISTRO DE
PRECOS para a aquisicdo parcelada de GENEROS ALIMENTICIOS E SIMILARES, conforme descrito
neste edital e seus anexos, nas dependéncias da Prefeitura Municipal na Sala de Licitacfes, localizada a Rua Jodo
Moreira esquina Rua 13 de Janeiro n°® 583, nesta cidade. Os envelopes contendo a Proposta de Precos e 0s
Documentos de Habilitacdo definidos neste Edital deverdo ser entregues ao Pregoeiro e Equipe de Apoio
nomeado pela Portaria n® 71/2010, no endereco supracitado no dia 15/02/2011, as 09h00min horas, quando sera
realizada a sessdo publica de abertura. O processo serd regido pelas disposi¢des legais e condigdes estabelecidas
no presente Edital, que se regera pelas normas gerais da Lei Federal n.° 8.666/93 de 21 de junho de 1993, e suas
alteracOes posteriores, pela Lei complementar 123/2006, pelo Decreto Municipal n® 410/2010, e as condi¢des
deste Edital.

Os documentos de habilitacio e as propostas de precos serdo recebidos e abertos em sesséo
publica a ser realizada conforme abaixo indicado:

DATA: 15/02/2011. HORA: 09 h 00 min. LOCAL: Sala de Licitagdes.

ITEM 01
DO OBJETO
1.1. A presente licitacdo destina-se a escolha da melhor proposta de pre¢o unitario dos bens
especificados no Anexo | deste Edital, para constarem em registro de pre¢os, a serem fornecidos em quantidade
compreendida entre aquelas informadas como minimas e méaximas, quando deles o Municipio tiver necessidade.
1.2. As quantidades e o prazo de entrega dos bens que vierem a ser adquiridos serdo definidos
na respectiva Autorizacdo de Fornecimento, que sO serd emitida dentro do prazo de validade do registro de preco
correspondente — a (01) um ano contado da data de publicacdo da ata final.
DAS AMOSTRAS
1.2.2 —Os participantes desta licitacdo deverdo enviar amostras dos produtos ndo pereciveis acompanhadas de
Ficha Técnica com laudo de laboratdrio qualificado e/ou laudo da Inspecdo Sanitaria dos produtos juntamente
com a respectiva Autorizagdo de Fornecimento, entregando-as na Secretaria Municipal de Educacdo sito a Rua
13 de janeiro, n°® 1467, de Segundas a Sextas — Feiras no horério das 8.00 h. as 13.30 horas, para serem
analisadas pela nutricionista responsavel pela merenda escolar.

1.2.3 — Para os Produtos de Origem Animal devera ser apresentado comprovante de Registro em Sistema
de Inspecdo seja ele Municipal, Estadual ou Federal, S.I.M (Sistema de Inspecdo Municipal), CISPOA
(Coordenaria de Inspecéo de Produtos de Origem Animal), SIF (Sistema de Inspe¢do Federal).

1.2.4 — As amostras enviadas deverdo respeitar as especificacbes do edital quanto ao tipo das embalagens,
independentemente do tamanho da embalagem da amostra.

ITEM 02
DAS CONDICOES DE PARTICIPACAO NA LICITACAO
E DA FORMA DE APRESENTACAO DAS PROPOSTAS

2.1. Os interessados em participarem da presente licitacdo, representados por pessoa
credenciada autorizada a pratica de todos os atos e termos do procedimento, deverdo apresentar documentacéo e
propostas em (02) dois Envelopes distintos, fechados e indevassaveis, contendo, em suas partes externas, além
do nome da proponente, a modalidade e o nimero da licitago, identificados com a palavra DOCUMENTACAO
0 invllucro n° 01 e, PROPOSTA, o inv6lucro n® 02.
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AO

MUNICIPIO DE SAO FRANCISCO DE ASSIS

EDITAL DE CONCORRENCIA N° 001/2011 PARA REGISTRO DE PRECOS
ENVELOPE N° 01 - DOCUMENTACAO

PROPONENTE (NOME COMPLETO DA EMPRESA)

CNPJ N°

FONE N°

ENDERECO:

AO

MUNICIPIO DE SAO FRANCISCO DE ASSIS

EDITAL DE CONCORRENCIA N° 001/2011 PARA REGISTRO DE PREGOS
ENVELOPE N° 02 - PROPOSTA FINANCEIRA

PROPONENTE (NOME COMPLETO DA EMPRESA)

CNPJ N°

FONE N°

ENDERECO:

2.1.1. Estara impedido de participar da licitacdo, sob as penas da lei, quem tiver sido declarado
iniddneo para licitar e/ou contratar com a Administracdo Publica ou suspenso nos termos do art. 87 da Lei n°
8.666/93.

2.2. A habilitacdo na presente licitagdo, far-se-4& mediante comprovacéo de capacidade juridica,
regularidade fiscal, qualificacdo técnica e qualificagdo econémico-financeira, através de entrega do invélucro n°
01, contendo, obrigatoriamente, original ou cépia autenticada da documentacéo referida a seguir:

2.2.1. Capacidade Juridica:

a) Registro comercial, no caso de empresa individual;

b) Ato constitutivo, estatuto ou contrato social em vigor, devidamente registrado em se
tratando de sociedades comerciais e, no caso de sociedades por agdes, acompanhado de documentos de elei¢do
de seus administradores.

2.2.2. Regularidade Fiscal:

a) Cadastro Nacional de Pessoa Juridica — CNPJ;

b) prova de inscricdo no cadastro de contribuintes estadual ou municipal, relativo a sede da
licitante, pertinente ao seu ramo de atividade e compativel com o objeto da licitacao;

c) prova de regularidade para com a Fazenda Federal, Divida Ativa da Unido, Estadual e
Municipal relativa a sede da licitante.

d) prova de regularidade relativa a Seguridade Social (INSS) e ao Fundo de Garantia do Tempo
de Servigo (FGTS), mediante apresentacdo dos certificados correspondentes.

e) declaracdo de que ndo possui, em seu quadro de pessoal, menores em lugares insalubres ou
perigosos nos termos da Lei n® 9.854/99, regulamentada pelo Decreto n° 4.358/02.

2.2.3. Qualificagcdo Técnica:

a) Atestado comprobatério de aptiddo para fornecimento de bens compativeis em
caracteristicas e quantidades com o objeto licitado, expedido por pessoa juridica de direito publico ou privado
com base em fornecimento anterior, com identificagdo de quem assina.

b) Declaragdo formal, sob as penas da lei, firmada pelo representante legal da licitante, de
possuir condicBes de fornecer, durante o prazo de validade do registro de precos, bens de iguais caracteristicas ao
gue se encontram descritos no Anexo deste Edital, em quantidade compreendida entre as informadas como
minimas e maximas.

2.2.4. Qualificagdo Econdmico-financeira:

a) Certiddo negativa de faléncia ou concordata, expedida nos Gltimos (10) dez dias pelo
distribuidor da sede da licitante, anterior a data de abertura da licitag&o;

b) Balanco patrimonial e demonstracfes financeiras contabeis do Gltimo exercicio social serdo
aceitos até 01 de marco de 2011 exercicio 2009, e para as empresas com menos de um ano sera aceito o balango
de abertura, ja exigiveis e apresentadas na forma da lei, vedada a sua substituicdo por balancetes ou balangos
provisorios, comprovando boa situacao financeira mediante a obtencéo de indices conforme férmula a seguir:

AD
LIQUIDEZ INSTANTANEA: = indice minimo:
PC
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AC
LIQUIDEZ CORRENTE: = indice minimo:
PC

AC + ARLP
LIQUIDEZ GERAL: = indice minimo:

PC + PELP

PL
GERENCIA DE CAPITAIS DE TERCEIROS: = fndice minimo:
PC + PELP
PC + PELP
GRAU DE ENDIVIDAMENTO: = indice maximo:
AT

Onde: AC = Ativo Circulante; AD = Ativo Disponivel;
ARLP = Ativo Realizavel a Longo Prazo; AP = Ativo Permanente; AT = Ativo Total; PC = Passivo Circulante;
PELP = Passivo Exigivel a Longo Prazo,; PL = Patriménio Liquido.”

2.5. Declaracéo de que a empresa ndo foi considerada inidénea para licitar ou contratar com a Administragdo
Plblica e de inexisténcia de fatos supervenientes impeditivos para a sua participagdo no presente processo
licitatorio;

2.6. Os documentos de habilitagdo poderdo ser apresentados em original, por qualquer processo de cépia
autenticada por Tabelido, ou por servidor do Departamento da Secretaria Geral da Administragdo da Prefeitura
Municipal de So Francisco de Assis — RS, quanto a documentos emitidos via Internet sera feito consulta quanto
sua autenticidade pela comisséo de licitacao.

2.7. Os documentos necessarios a habilitagdo poderdo ser substituidos por Certificado de
Registro Cadastral expedido pelo Municipio de Sao Francisco de Assis-RS, o qual substituira os documentos
previstos nos itens: 2.2.1- letras “a’ ou “b”, 2.2.2, letras “a”, “b”, “c”, “d” e “e”, 2.2.3., “a” ¢ “b”, 2.2.4. “a” ¢
“b” do Edital, e devera estar obrigatoriamente acompanhado de declaragdo assinada por seu representante legal
de que, da data da sua expedi¢do, ndo ha superveniéncia de fato impeditivo da habilitac&o.

2.8. Os documentos que ndo indicarem seu prazo de validade deverdo ter sido expedidos com
até (10) dez dias de antecedéncia da data designada para recebimento de documentos e propostas.

2.9. A empresa que pretender se utilizar dos beneficios previstos nos art. 42 a 45 da Lei
Complementar 123, de 14 de dezembro de 2006, devera apresentar, no envelope de habilitacdo, declaragéo,
firmada por contador, de que se enquadra como microempresa ou empresa de pequeno porte, além de todos os
documentos previstos neste edital.

2.10. As cooperativas que tenham auferido, no ano calendario anterior, receita bruta até o
limite de 2.400.000,00 (dois milhdes e quatrocentos mil reais), gozardo dos beneficios previstos nos art. 42 a 45
da Lei Complementar 123, de 14 de dezembro de 2006 e no art. 34, da Lei 11.488, de 15 de junho de 2007,
desde que também apresentem, no envelope de habilitacdo, declaragdo, firmada por contador, de que se
enquadram no limite de receita referido acima, além de todos os documentos previstos neste edital.

2.11. A microempresa e a empresa de pequeno porte, bem como a cooperativa que atender ao
item 2.9, que possuir restricdo em qualquer dos documentos de regularidade fiscal, previstos neste edital, tera
sua habilitagdo condicionada a apresentacdo de nova documentacdo, que comprove a sua regularidade em (02)
dois dias Uteis, a contar da data em que for declarada como vencedora do certame.

2.12. O beneficio de que trata o item anterior ndo eximira a microempresa, a empresa de
pequeno porte e a cooperativa, da apresentacdo de todos os documentos, ainda que apresentem alguma restricéo.

2.13. O prazo de que trata o item 2.11 poderé ser prorrogado uma Unica vez, por igual periodo,
a critério da Administracdo, desde que seja requerido pelo interessado, de forma motivada e durante o
transcurso do respectivo prazo.

2.14. A ndo regularizacdo da documentagdo, no prazo fixado no item 2.11, implicara na
decadéncia do direito a contratacdo, sem prejuizo das penalidades cabiveis, sendo facultado a Administragdo
convocar os licitantes remanescentes, na ordem de classificacdo, para a assinatura do contrato, ou revogar a
licitacdo.

3 - DA HABILITACAO - PRODUTOR RURAL

3.1 — Cédula de Identidade;
3.2 — Prova de inscrigdo no Cadastro de Pessoas Fisicas (CPF);
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3.3 — Prova de inscricéo de Produtor Rural;
3.4 — Certidao Negativa de Débitos de Imposto Territorial Rural (ITR);
3.5 - “DAP” Declaragdo de Aptidao do Pronaf;

3.6 — Os produtores rurais poderdo substituir (no envelope n°® 01) os documentos solicitados no item 3 subitens
3.1,3.2,3.3,3.4 e 3.5, pelo Certificado de Registro Cadastral do Municipio de Sao Francisco de Assis- RS.

ITEM 04
DA PROPOSTA

4.1. O invélucro de n° 2 devera conter a proposta de precos, em uma via, datada e assinada pela
proponente, isenta de emendas, rasuras, ressalvas e/ou entrelinhas, contendo, necessariamente, além dos
elementos mencionados no Anexo I, as seguintes condicdes:

a) Orcamento discriminativo dos bens a serem fornecidos, ja incluidas as despesas com
encargos fiscais, comerciais e trabalhistas de qualquer espécie, com atendimento integral das especificacdes
técnicas e condicdes de fornecimento constantes no Anexo deste Edital, indicando a cotacdo do preco unitario
correspondente, em moeda nacional, s sera aceito duas casas decimais ap6s a virgula.

b) Os precos serdo basicos para a data de recebimento das propostas e abrangerdo o que for
necessario para o fornecimento completo e satisfatério dos bens correspondentes, desclassificando-se a oferta
que informar condig&o diversa.

c) Os precos deverdo ser cotados com os impostos INCLUSOS, devidamente identificados
(ICMS, IPI, ISS, etc.).

d) Quando a proponente informar isen¢do de imposto, obrigatoriamente, devera comprovar o
beneficio, sob pena de suportar o eventual prejuizo decorrente.

e) Os precos deverdo ser cotados na condicdo e modalidade
de transporte “CIF”, considerando que os bens deverdo ser entregues no Almoxarifado da Prefeitura Municipal,
sito no seguinte endereco: Rua Jodo Moreira, n® 1707 em S8o Francisco de Assis, de Segundas as Sextas — Feiras
no horéario das 7 h 30 min as 11.00 horas e das 13 h 30 min as 16.00 horas, apos fiscalizagdo do setor ser
indicado o local para descarga dos mesmos, e deverdo seguir o anexo I, e Cronogramas de entregas que serao
enviados juntamente com as AF (AUTORIZACAO DE FORNECIMENTO), sem 6nus para a Administracio
Municipal.

ITEM 05
DO PAGAMENTO,

5.1. Os pagamentos serdo efetuados através do Setor Financeiro/Tesouraria, mediante apresentagdo a Prefeitura
dos documentos de cobranga, devendo ocorrer:

Pagamento (15) quinze dias ap6s a entrega total, conforme todas as solicitacbes nas Autorizagdes de
Fornecimento e apresentacdo da Nota de Fatura — Eletronica, no Setor Financeiro da Secretaria da
Fazenda.

ITEM 06
DO CRITERIO DE JULGAMENTO

6.1. O julgamento das propostas serd realizado em fungdo do MENOR PRECO POR ITEM,
sO sera aceito duas casas decimais ap6s a virgula, classificando-se em primeiro lugar aquela que estiver de
acordo com as especificagdes do Edital e ofertar o menor preco unitario.

6.2. Serdo sumariamente desclassificadas as propostas cujos precos exorbitarem daqueles
praticados no mercado, para fornecimento semelhante, ou forem manifestamente inexeqiiiveis, na forma da lei
(Lei n° 8.666/93, art. 48, II).

6.3 Como critérios de desempate serd assegurada preferéncia de contratacdo para as
microempresas, as empresas de pequeno porte e as cooperativas que atenderem ao item 2.9, deste edital.

6.4 Entende-se como empate aquelas situacdes em que as propostas apresentadas pela
microempresa e pela empresa de pequeno porte, bem como pela cooperativa, sejam iguais ou superiores em até
10% (dez por cento) a proposta de menor valor.

6.5 A situagdo de empate somente sera verificada apds ultrapassada a fase recursal da proposta,
seja pelo decurso do prazo sem interposicdo de recurso, ou pelo julgamento definitivo do recurso interposto.

6.6 Ocorrendo o empate, na forma do item anterior, proceder-se-a da seguinte forma:

a) A microempresa, a empresa de pequeno porte ou a cooperativa, detentora da proposta de
menor valor, poderd apresentar, no prazo de (02) dois dias, nova proposta, por escrito, inferior aquela
considerada, até entdo, de menor preco, situagdo em que serd declarada vencedora do certame.
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b) Se a microempresa, a empresa de pequeno porte ou a cooperativa, convocada na forma da
alinea anterior, ndo apresentar nova proposta, inferior a de menor preco, sera facultada, pela ordem de
classificacdo, as demais microempresas, empresas de pequeno porte ou cooperativas remanescentes, que se
enquadrarem na hipotese do item 2.9 deste edital, a apresentacdo de nova proposta, no prazo e na forma prevista
na alinea a deste item.

c) Se houver duas ou mais microempresas e/ou empresas de pequeno porte e/ou cooperativas
com propostas iguais, serd realizado sorteio para estabelecer a ordem em que serdo convocadas para a
apresentacdo de nova proposta, na forma das alineas anteriores.

6.7 Se nenhuma microempresa, empresa de pequeno porte ou cooperativa, satisfizer as
exigéncias do item 6.6 deste edital, serd declarado vencedor do certame o licitante detentor da proposta
originariamente de menor valor.

6.8 O disposto nos itens 6.3 a 6.7, deste edital, ndo se aplica as hip6teses em que a proposta de
menor valor inicial tiver sido apresentada por microempresa, empresa de pequeno porte ou cooperativa (que
satisfaca as exigéncias do item 2.9, deste edital).

6.9 As demais hip6teses de empate terdo como critério de desempate o sorteio, em ato publico,
com a convocacao prévia de todos os licitantes.

ITEM 07
DO PRAZO DE ENTREGA E DAS PENALIDADES

7.1. Os bens cujos fornecimentos vierem a ser contratados deverdo ser entregues em até (02)
dois dias ap0s a data de assinatura da Autoriza¢do de Fornecimento (ou instrumento equivalente).

7.2 multa de 0,5 % (meio por cento) por dia de atraso, limitado este a (05) cinco dias, apds o
qual seré considerado inexecucao contratual;

7.3 multa de 8% (oito por cento) no caso de inexecugdo parcial do contrato, cumulada com a
pena de suspensdo do direito de licitar e o impedimento de contratar com a Administragdo pelo prazo de 01 (um
ano);

7.4 multa de 10 % (dez por cento) no caso de inexecucéo total do contrato, cumulada com a
pena de suspensdo do direito de licitar e o impedimento de contratar com a Administracéo pelo prazo de 02 (dois
anos).

Observagéo: As multas serdo calculadas sobre o montante ndo adimplido do contrato.
ITEM 08
DO PROCEDIMENTO

8.1. No local, dia e horario indicados neste Edital, serdo recebidos os involucros de n° 01
(Documentagdo) e n° 2 (Proposta de Pregos), entregues por representante autorizado da licitante.

8.2. Apds o presidente da Comissdo declarar encerrado o prazo para entrega dos invélucros,
nenhum outro documento serd recebido, nem serdo permitidos quaisquer adendos ou modificacdes a
documentacdo e propostas ja entregues, salvo quando requisitados pela Comissdo, com finalidade meramente
elucidativa.

8.3. Os representantes presentes serdo credenciados e iniciada a abertura dos envelopes.

Abertos os invdlucros de n° 1, os documentos neles contidos serdo examinados e rubricados
pelas licitantes presentes e pela Comissao.

8.4. Serdo consideradas automaticamente inabilitadas as licitantes que ndo apresentarem a
documentacdo solicitada ou apresentarem-na com vicios ou defeitos que impossibilitem o seu entendimento ou
ndo atendam, satisfatoriamente, as condi¢des deste Edital.

8.5. Promulgado o resultado final da fase de habilitacdo, a Comissdo procederd a abertura dos
inv6lucros de n® 2, em sessdo publica previamente designada, que podera ser a mesma prevista no subitem 8.1.,
se presentes os prepostos de todas as licitantes e habilitadas ou ndo, desistirem da faculdade de interposicéo de
recurso, de modo expresso, mediante o registro da circunstancia em ata.

8.6. Apos decorrida a fase de habilitagdo, ndo cabera desisténcia de proposta, salvo por motivo
justo decorrente de fato superveniente, aceito pela Comissdo. 8.7. Os inv6lucros contendo as propostas dos
licitantes ndo habilitados ser-lhes-do devolvidas em seus envelopes fechados, ou mantidos a disposi¢do dos
mesmos se ausentes no prazo Maximo de (30) trinta dias apds esta data serdo incinerados pela Comissdo de
Licitagdo.

8.8. Abertos os invélucros de n° 2, contendo as propostas, estas serdo examinadas e rubricadas
pelas licitantes presentes e pela Comisséo.

8.9. Serdo desclassificadas as propostas que apresentarem irregularidades, vicios ou defeitos
que impossibilitem o seu entendimento, ndo atendam as especificacdes do edital ou contenham precos
exorbitantes ou manifestamente inexequiveis, na forma da lei.

8.10. A Comissdo de Licitacdo reserva-se o direito de realizar, a qualquer momento, por si ou
através de assessoria técnica, diligéncias ou verificagdes no sentido de aquilatar a consisténcia dos dados
ofertados pelas licitantes, nela compreendida a veracidade de informacdes e circunstancias pertinentes.
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8.11. Nédo constituird causa de inabilitagdo ou desclassificagdo a irregularidade formal que
evidencie lapso isento de ma-fé e ndo afete o conteido ou a idoneidade do documento.

8.12. De cada fase do procedimento sera lavrada ata circunstanciada, que serd assinada pela
Comissao de Licitacdo e, quando for o caso, pelas licitantes presentes.

ITEM 09
DA PUBLICACAO, HOMOLOGACAO E
DISPOSICOES GERAIS

9.1. Concluida a analise das propostas, lavrar-se-4 a correspondente Ata de Julgamento e
Classificacdo das Propostas, cujo resumo contendo o resultado classificatorio sera publicado na imprensa oficial,
para ciéncia dos interessados e efeitos legais.

9.2. Homologado, pelo Prefeito Municipal, o resultado classificatorio, os precos serdo
registrados no Sistema de Registro de Precos do Departamento de Compras da Secretaria Municipal da Fazenda,
gue podera convocar, quando necessario, a celebracdo das contratagdes decorrentes, mediante emissdo da
Autorizacdo de Fornecimento, durante o periodo da sua vigéncia e nas condi¢des deste Edital.

9.2.1. A existéncia de precos registrados ndo obriga o Municipio a firmar as contratacdes que
deles poderédo advir, sendo-lhe facultada a utilizacdo de outros meios, assegurada preferéncia ao beneficiario do
registro, em igualdade de condicdes.

9.3. Ndo seré permitida a participagdo de licitantes sob forma de consorcio.

9.4. As condigdes expressas no presente Edital e em seus anexos sdo basicas para o contrato
que deles decorrer.

9.5. InformagBes complementares sobre o presente Edital poderdo ser obtidas através do
telefone n° (55) 3252. 3257 ou no site municipal www.saofranciscodeassis.rs.gov.br Se referentes a condigdes
especificas para atendimento das obrigacfes necessarias ao cumprimento de seu objeto, deverdo ser solicitadas a
Comissao, por escrito, no endereco indicado para recebimento das propostas.

9.6. Os recursos deverdo ser interpostos em conformidade com o previsto no Art. 109 da Lei
Federal n° 8.666, de 21 de junho de 1993, dirigidos a Comissdo Permanente de Licitagdo, por intermédio do
Protocolo Geral da Secretaria de Administracdo, sendo admitida a remessa por fax, com a juntada dos originais
no prazo maximo de (5) cinco dias.

9.7. As questBes ndo previstas neste Edital serdo resolvidas pela Comissdo com base nas
normas juridicas e administrativas que forem aplicaveis e nos principios gerais de direito.

9.8. Os autos do processo desta licitacdo estardo com vista franqueada aos interessados a partir
da divulgacdo/intimagdo das decisbes recorriveis, na reparti¢cdo incumbida do procedimento.

EDITAL DE CONCORRENCIA PARA
REGISTRO DE PRECOS N° 001/2011
ANEXO |
DO OBJETO
O registro de precos unitdrios a que diz respeito esta concorréncia tem por objeto o
fornecimento descrito e especificado abaixo, contratavel sob as seguintes condicdes, dentre outras previstas neste
edital:
1. Prazo de entrega:
Os bens cujos fornecimentos vierem a ser contratados deverdo ser entregues em até (02) dois
dias ap6s a data de assinatura da Autorizacdo de Fornecimento.

2. Condic0es de recebimento e aceitacéo:
Estar os produtos de acordo com o exigido no edital, como prazo de validade, embalagem,
quilogramas, unidades ou caixas.

3. Garantia:
De acordo com a validade do Produto

4. Frete/seguro de transporte: A
Por conta da empresa contratada, sem Onus nenhum para o Municipio.

5. CondicOes de Pagamento:

Pagamento (15) quinze dias apds a entrega total, conforme todas as solicitacdes nas Autorizacdes de
Fornecimento e apresentacdo da Nota de Fatura — Eletrbnica, no Setor Financeiro da Secretaria da
Fazenda. Respeitadas as determinacdes do art. 5° da lei 8.666/93 e suas alteracdes e as normas da Prefeitura
Municipal
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Item | Produtos Unid. Qqapt. Qu{ar)t.
Minima | Maxima

1 Abacaxi de 12 qualidade, embalados conforme cronograma em anexo. | kg 96 192

2 Abacaxi em calda peso liquido 820g-drenado 400g Unidade | 10 20

3 AcUcar cristal especial, onde deverd conter validade e peso na kg 4615 9.270
embalagem

4 Adpgante dietético, embal_agerp de 200ml. Onde deverd conter Unidade |10 32
validade, peso e data de fabricacdo.

5 Ado_gantfz I__|qU|do com Ciclamato ou Sacarina, validade e data de Unidade | 6 12
fabricacdo impressas na embalagem.

6 Alho em cabecas, de 12 qualidade, em bom estado de conservagao. kg 20 40

7 AllmentE) achog:olatagio instantdneo — Pacotes de 400 g — com Pacote | 1.465 2930
fabricacdo e validade impressa na embalagem

8 Amelxa preta com caroco pacotes de 200gramas com fabricacdo e Unidade | 6 12
validade impressa na embalagem

9 Amgndo~|m_ descascado embalagem de 5009, com validade e data de Unidade | 124 248
fabricacdo impressas na embalagem.

10 Amldo d_e milho, em pacotes de 1 kg com data de fabricacdo e kg 173 346
validade impressa na embalagem,

11 Apresuntado fatiado com data de validade impressa ha embalagem kg 28 56
Arroz Parboilizado tipo 1, embalado em pacotes de 5 kg, onde devera

12 conter validade, tipo e peso na embalagem e reembalados em fardos | kg 2.600 5.200
de 30 kg.

13 Arr.oz tlpp 1, embalado em pacotes de 5 kg,onde deverd conter kg 245 490
validade,tipo e peso na embalagem

14 Arroz tipo 2, onde deverd conter validade, tipo e peso na embalagem e kg 2700 6.000
reembalados em fardos de 30 kg.

15 Avgla em flocos finos, caixa com 250 gramas data de fabricacdo e caixa 58 128
validade impressa na embalagem.

16 AV(_ela em flocos, embalagem com 500 gramas, data de fabricacdo e Unidade | 168 370
validade impressa na embalagem.

17 Bala com 300g sabores variados Pacote |39 78

18 Bala de goma embalados em Tubete com 08 balas de goma Unidade | 350 700

19 azlsaessabor banana, embalagem com até 1kg, validade minima de 06 kg 30 60
Balas macias, tipo iogurte, embalagens de até 1 Kg, com validade e

20 k. kg 35 90
data de fabricacdo impressas na embalagem.
Banana caturra de primeira qualidade, tamanho médio, apresentando
grau de maturacdo tal que Ihe permita suportar a manipulacdo, o

21 transporte e a conservacdo em condi¢des adequadas para o consumo. | kg 1.000 2.000
Com auséncias de sujidades, parasitas e lavras. conforme cronograma
em anexo.
Banana prata de 12 qualidade, com grau de maturagdo que permita seu

29 transporte e manipulacdo e em condicdes _de consumo, embalad_os ky 5000 10.000
conforme cronograma. A entrega deve ser feita em caixas de madeira
ou de polietileno vazadas.

23 Banha, pacotes de 1 kg, data de fabricacdo e validade impressa na ky 9 18
embalagem.
Batata doce de 12 qualidade, apresentando grau de maturacdo tal que
Ihe permita suportar a manipulacdo, o transporte e a conservagdo em

24 L x N 5 kg 172 344
condicBes adequadas para o consumo. Com auséncias de sujidades,
parasitas e lavras.
Batata inglesa de 1* qualidade, em tamanho médio com grau de

25 maturacdo que permita seu transporte e manipulacio e em condigdes | kg 2.611 5.222
de consumo.
Bebida lactea fermentada com sabor a definir, produto refrigerado

26 entre 1°C até 10°C, validade impressa no roétulo, embalados em | Litro 5.820 11.640
polietileno leitoso de 1 litro. Devidamente rotulados.

27 Beterraba de 12 qualidade, apresentando grau de maturagdo tal que lhe | kg 678 1.356
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permita suportar a manipulacdo, o transporte e a conservacdo em
condi¢Bes adequadas para o consumo. Com auséncias de sujidades,
parasitas e lavras.

Bicarbonato de sédio embalagem de 50 gramas, peso e data de

28 L Unidade |9 18
fabricacdo

29 Bllca_lrbonato de sodio, embalagens de 150g, e data de validade de no Unidade |10 30
minimo 3 meses.

30 Biscoito doce , pacote de até 1 kg — validade 3 de meses kg 350 700

31 Biscoito doce_tlpo~ caseiro, sortido, embalagem de 1 kg, validade, peso kg 1.000 2100
e data de fabricacdo impressos na embalagem.
Biscoito doce tipo Maria, embalagem de até 1 kg. Com peso, validade

32 R kg 60 140
e data de fabricacdo impressa na embalagem.

33 Bls_cono I_Doce tipo rosquinha, embalagem de 400 gramas com data de kg 100 200
validade impressa no rotulo.

34 Biscoito do<_:e t|E>o sortido, embalagem de 400 gramas,validade, peso e kg 30 60
data de fabricacéo.

35 Biscoito doce, tipo col_onlaNI, emba_lagem_de 500 g, validade minima de pacote | 124 248
06 meses, data de fabricacéo e validade impressas na embalagem.

36 Biscoito doce, tlpo_ Maera, pacpte com 400g, validade minima de 06 pacote | 124 248
meses, data de fabricacdo e validade impressa na embalagem.

37 5]|:scgto Integral Salgado, pacote com 400g - validade minima de 6 pacote | 131 262

38 51:355(::;[0 salgado cream craker , pacote de até 1 quilo - validade de 3 kg 1.350 2700
Bolo doce com sabor de cenoura e laranja, sendo uma entrega de cada
sabor, individual, peso 400 gramas, ser produzido com farinha de trigo

39 espgc!al, embalados |nd|V|duaI~mente, e re_embalados em sacos de kg 810 1620
polietileno, lacrados por pressdao ou caloria, contendo quantidades
definidas pelo setor de merenda escolar e com etiqueta indicativa do
nome da escola e 0 peso do produto.

40 Bombom (chocolate) pacotes de 1 kg — com fabricacdo e validade kg 23 16
impressa na embalagem

a1 Cafe granulad_o sqluvel em sachet embalagem de 100g, validade peso Unidade | 60 120
e data de fabricacéo
Café granulado sollvel, peso 200 gramas a unidade com data de |,,.

42 fabricacdo e validade no rotulo com selo de pureza ABIC Vidro 102 204

43 Café torrado e moido embalado a véacuo, peso 500 gramas a unidade, caixa 39 88
com data de fabricag&o e validade no rotulo com selo de pureza ABIC
Café torrado e moido, embalado & vacuo, peso de 1 kg, com data de

44 L . X kg 66 132
fabricacdo e validade impressa na embalagem.

45 Caldp d~e gallnha, embalagem com 114g, com validade e data de caixa 70 140
fabrica¢do impressa na embalagem.

6 Cangla em p6 em potes de 25 gramas, validade, peso e data de Unidade |15 30
fabricacdo

47 Canela em po, pacotes de 100g, com validade e data de fabricacdo Unidade | 35 100
impressa na embalagem.

48 Can<_e|a em rama em potes de 25 gramas, validade, peso e data de Unidade | 15 30
fabricacdo

49 _Canela em rama pacotes de 100g, com validade e data de fabricacdo Unidade | 10 20
impressa na embalagem.
Canjica de milho amarelo tipo 1, pacotes de 500 gramas,

50 despeliculada, com data de fabricacdo e validade impressa na |kg 65 170
embalagem.,
Carne bovina com o0sso de 2 & - produto de 12 qualidade, embalagens
que contenham especificados o local de origem do produto, peso, data
de embalagem e data de vencimento. Devera ser transportado em carro

51 . - . o kg 380 760
refrigerado ou caixas de isopor conforme legislacdo vigente da
Secretaria da Sadde. (Lei Estadual n® 6.503/72 e Decreto n°23430/74)
conforme cronograma em anexo.

52 Carne bovina moida resfriada de primeira - produto de 12 qualidade, | kg 1.248 2.496
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carne limpa e sem gordura e similares — embalagens que contenham
especificados o local de origem do produto, peso, data de embalagem
e data de vencimento. Devera ser transportado em carro refrigerado ou
caixas de isopor conforme legislacdo vigente da Secretaria da Salde.
(Lei Estadual n° 6.503/72 e Decreto n°23430/74)

Carne de frango coxa e sobrecoxas - sem dorso - congelados e
embalados conforme cronograma, com peso impresso na embalagem e

53 data de validade de no minimo 20 dias. O transporte deve ser feito sob kg 1.752 4.000
refrigeracdo.
Carne de frango, inteiro, tamanho médio, congelada, com adicdo de
agua de no maximo 6% aspecto proprio. Embalagens que contenham

54 especificados o local de origem do produto, peso, data da embalagem | kg 1.434 2.868
e data de vencimento. Devera ser transportado em carro refrigerado ou
caixas de isopor conforme legislagdo vigente da Secretaria da Salde

. -

55 Carr)e pura de 12 qualidade, embalada e rotulada, com data de k 144 288
fabricacdo impressa na embalagem.
Cebola branca de 12 qualidade, em tamanho médio com grau de

56 maturacdo que permita seu transporte e manipulacio e em condigdes | kg 1.817 3.634
de consumo, embalados conforme cronograma.
Cenoura de 12 qualidade, apresentando grau de maturacdo tal que Ihe

57 permita suportar a manipulacdo, o transporte € a conservagdo em kg 1648 3.996
condicBes adequadas para o consumo. Com auséncias de sujidades,
parasitas e lavras. conforme cronograma em anexo.

58 Chg de c_amomlla em saches, 10 gramas , com data de fabricagdo e caixa 150 300
validade impressa na embalagem.

59 Chg de maga, em saches, 10 gramas , com data de fabricacdo e caixa 38 76
validade impressa na embalagem.
Cha de marcela em saches, 10 gramas , com data de fabricacdo e | _.

60 - . caixa 35 70
validade impressa na embalagem.

61 _Cha preto em saches, 10 gramas , com data de fabricacéo e validade caixa 60 110
impressa na embalagem.

62 grf;arlnggeto em saches, embalagem com 48 saquinhos, peso de 86,400 caixa 36 79
Charque de carne bovina, produto picado e embalado & vécuo, com

63 validade e data de fabricacdo impressas na embalagem. Embalados | kg 15 65
conforme cronograma.

64 Chocolate em p6 — Pacotes de 400 g — com fabricacdo e validade Unidade |21 42
impressa na embalagem

65 Chocolate em barra de 1kg, validade ,peso e data de fabricac&o . kg 14 28

66 Ch(_)colato_a em po soluvel — Embalagens de 1 kg, com fabricacdo e kg 160 320
validade impressa na embalagem.

67 Chocol_ate granulado embalagem de 100 gramas, validade peso e data Unidade | 54 108
de fabricagéo.
Chocolate granulado, embalagens de 1 kg, com fabricacdo e validade

68 . kg 6 20
impressa na embalagem.

69 Coco_ ralado meédio sem adicdo de _agcar, _embalagens COM |\ idade |30 90
aproximadamente 100g, com prazo de validade minima de 06 meses.

70 Coco_ ralado medio sem adicdo de _agcar, _embalagens COM |\ idade |30 90
aproximadamente 100g, com prazo de validade minima de 06 meses.

7 CO(_:o ralgdo Umido embalagem de 100 gramas — com fabricacdo e Unidade | 41 82
validade impressa na embalagem

79 Corgnte~a base de urucum, onde devera conter validade, peso e data de kg 73 146
fabricacdo
Couve tipo manteiga, em macos de aproximadamente 500g, em bom

73 N . kg 100 200
estado de conservacgdo, produto em boas condi¢fes para 0 consumo.

74 Cra\_/o d~a india em potes de 25 gramas, validade, peso e data de Unidade |15 30
fabricacdo

75 _Cravo da india em pacotes de 100g, com validade e data de fabricacao Unidade |10 25
impressa na embalagem.

76 Creme de leite em embalagem tetra Pack com peso de 200gr Validade, | Unidade | 87 174
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peso e data de fabricacéo.

Creme de leite pasteurizado (nata) pote com 350g validade ,peso e

77 S Unidade |30 60
data de fabricacdo .
Creme Vegetal com sal, com data de fabricagdo e validade impressa

78 - c kg 95 190
na embalagem, validade minima de 06 meses.

79 Dope de a,bc_)bora, embalagem de 1 kg com data de fabricacdo e kg 65 130
validade minima de 3 meses.
Doce de Frutas, sabor variados, embalagem de 400g, com data de

80 fabricacédo e validade impressa na embalagem, validade minima de 06 | Unidade | 38 76
meses.

81 Doce de leite em pasta, com data de fabricacdo e validade impressa na K 6 92
embalagem, validade minima de 06 meses, embalagem de até | kg g

82 Dog:e de Ie!te_ cremoso, embalagem de 1 kg com data de fabricacéo e kg 50 120
validade minima de 3 meses, .

83 Dog:e de.Ielte tradicional potes de 400gramas — com fabricacdo e Unidade | 16 32
validade impressa na embalagem
Empadinhas de frango, tipo frios, embalados em bandejas de isopor
recobertas por papel filme, numa quantidade aproximada de 30 frios .

84 por bandeja. Contendo rétulo com data de fabricacdo. Entregue Unidade | 600 1.200
conforme solicitagdo da Secretaria Municipal de Saude.

85 Er\{a mate, para chimarrdo, de primeira qualidade, com prazo de kg 48 96
validade minima de 06 meses.

86 ErV|-Iha ~de§|dratada, embalagem de 5_OOg, com validade e data de Unidade | 24 48
fabricaco impressa na embalagem, validade minima de 06 meses.

87 ErV|Iha_ em conserva, embalagem de 2 kg. com validade, peso e data Lata 50 100
de fabricagéo.
Ervilha reidratada em conserva, peso liquido 300g — peso drenado

88 200g validade ,peso e data de fabricagdo . Lata 135 270

89 Extr_ato Nde_ soja, embalagem de 250g._ Com ,vglldade e data de Unidade |8 120
fabricacdo impressas na embalagem e validade minima de 3 meses.

90 Ext_rato de tomate, embalag(_am com 200 gramas, onde devera conter Unidade | 80 160
validade, peso e data de fabricacéo.

91 Ext_rato de tomate, embalag(_am com 850 gramas, onde devera conter Unidade | 48 9%
validade, peso e data de fabricacéo.

9 Extrato dt_a tomate, embalagem em sacjhe de 1,100 kg, onde devera Unidade | 360 720
conter validade, peso e data de fabricacéo.
Farinha de mandioca, em pacotes de 1 kg, onde deverd conter

93 . T kg 5 10
validade, peso e data de fabricacéo.

94 Far.lnha de milho média em pgcotes de 1 kg, onde devera conter kg 737 1474
validade, peso e data de fabricacéo.

95 Farinha de rosca pacotes de 500 gr. com data de validade impressa na Unidade |10 20
embalagem

9% Fanpha fje trigo especial, onde deveré conter validade, peso e data de ky 2 050 4100
fabricacdo.
Farinha de trigo integral, especial em pacotes de 1kg, prazo de

97 . 2 kg 10 20
validade e data de fabricacdo impressa na embalagem

98 Feuz_io ereto tipo 1, e_mbalados em fardos de até 30 kg com data de ky 2118 4936
fabricacdo e validade impressa na embalagem.
Fermento  biolégico seco instantaneo, embalagem com

99 aproximadamente 100 gramas, com data de fabricacdo e validade | Unidade |5 10
impressa na embalagem.

100 FermentE) blologlco seco instantaneo, peso de 500 gramas com data de Pacote | 65 130
fabricacdo e validade impressa na embalagem.

101 FermentE) em poé quimico em latas de 250 gramas com data de Lata 129 258
fabricacdo e validade impressa na embalagem

102 | Fervido de gado kg 30 60

103 Flga_do ~de_ galinha, produto congelado, com validade e data de ky 54 108
fabricacdo impressa na embalagem.

104 | Filtro de papel para café n° 103, caixa com 30 unidades caixa 5 10

105 | Filtro de papel para café n° 102. caixa 33 72
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106

Frutas cristalizadas mistas em cubinhos

kg

107

Goiabada tablete de 300 gramas, - com fabricacdo e validade impressa
na embalagem

Unidade

41

82

108

Gordura vegetal embalagem de 500gr. com data de validade impressa
na embalagem

Unidade

10

20

109

Guisado de carne bovina de 22 produto fresco, embalados com
etiqueta indicativa do nome da escola e o peso do produto conforme
cronograma pré-determinado e com a validade impressa na
embalagem, conforme cronograma em anexo e transportado sob
refrigeracdo.

kg

2.000

4.000

110

Laranja — De 1% qualidade, embalados conforme cronograma pré-
determinado, de primeira qualidade, tamanho médio, apresentando
grau de maturagdo tal que lhe permita suportar a manipulacdo, o
transporte e a conservacdo em condi¢des adequadas para 0 consumo.
Com auséncias de sujidades, parasitas e lavras.

kg

126

252

111

Leite condensado em embalagem tetra Pack com peso 395gr, com data
de validade impressa na embalagem.

Unidade

104

230

112

Leite em po integral e instantneo, embalagem de até 1 kg, com data
de fabricacéo e validade impressa no rétulo.

kg

350

700

113

Leite em po integral, embalagens de 400g, com data de validade
minima de seis meses e impressa ha embalagem.

Unidade

40

80

114

Leite integral pasteurizado, embalagem de polietileno leitoso de um
litro, validade impressa no roétulo dentro do prazo de consumo do
produto. Produto refrigerado entre 1 a 10 ° C, conforme cronograma
em anexo.

Litro

22.320

44.640

115

Lentilha desidratada, embalagem de 500g, com validade e data de
fabricacdo impressa na embalagem, validade minima de 06 meses.

kg

12

24

116

Linguica de carne bovina resfriada, produto refrigerado entre 0 a 5 °C,
validade minima de 60 dias.

kg

100

200

117

Ma¢d — De 1% qualidade, embalados conforme cronograma pré-
determinado

kg

5.376

10.752

118

Maionese em saché de 1 kg, Com validade e data de fabricagdo
impressas na embalagem.

kg

20

40

119

Maionese saché embalagem de 200 gramas — com fabricacdo e
validade impressa na embalagem

Unidade

49

98

120

Maionese, embalagem com 400g, validade e data de fabricacdo
impressas na embalagem, validade minima de 03 meses, para ser
entregue conforme a necessidade da secretaria.

Unidade

37

74

121

Mamdo — De 1% qualidade, embalados conforme cronograma pré-
determinado, de primeira qualidade, tamanho médio, apresentando
grau de maturacdo tal que Ihe permita suportar a manipulacdo, o
transporte e a conservacdo em condi¢cdes adequadas para 0 consumo.
Com auséncias de sujidades, parasitas e lavras.

kg

294

938

122

Mandioca de 1? qualidade, apresentando grau de maturac&o tal que Ihe
permita suportar a manipulacdo, o transporte e a conservacdo em
condicBes adequadas para o consumo. Com auséncias de sujidades,
parasitas e lavras. conforme cronograma em anexo

kg

406

812

123

Manga de 1* qualidade, adequadamente embalada e conservada,
conforme cronograma em anexo.

kg

96

192

124

Margarina cremosa com sal, peso de 1 kg, com data de fabricacdo e
validade impressa na embalagem.

kg

61

122

125

Mariola de banana embalagem com 50 unidades

Pacote

15

30

126

Massa com ovos em ninhos finos para sopa, embalagem de 500
gramas, onde devera conter validade, peso e data de fabricacéo.

kg

260

580

127

Massa com ovos em ninhos larga e chata, embalagem de 01 kg, onde
deverd conter validade, peso e data de fabricacéo.

kg

1.352

2.704

128

Massa com ovos tipo parafuso, embalagem de 01 kg, onde devera
conter validade, peso e data de fabricacdo.

kg

190

380

129

Massa espaguete, embalagem de 500g, com data de fabricacdo e
validade impressos na embalagem com validade minima de 6 meses.

kg

60

120
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130

Massa parafuso colorida, embalagem de até 01 kg, onde devera conter
validade, peso e data de fabricacéo.

kg

140

380

131

Mel de abelha, obedecendo aos cronogramas pré-determinados.

kg

42

84

132

Melhorador para farinhas, embalagens de no minimo 500g, com
validade e data de fabricacdo impressa na embalagem.

kg

10

133

Milho em conserva, embalagem de 2 kg. Com peso, validade e data de
fabricacdo impressas na embalagem.

Unidade

50

100

134

Milho para canjica, embalagem com no minimo 500g, com data de
fabricacédo e validade impressa na embalagem, validade minima de 06
meses.

kg

13

26

135

Milho para pipoca embalagem de 500gr Validade, peso e data de
fabricacdo

kg

111

222

136

Milho verde reidratado em conserva, peso liquido 300g — peso
drenado 200g validade ,peso e data de fabricacdo .

Unidade

135

270

137

Moranga cabotid em tamanho médio com grau de maturacdo que
permita seu transporte e manipulacdo e em condi¢bes de consumo,
embalados conforme cronograma.

kg

1.224

2.448

138

Moranga de primeira qualidade, tamanho médio, apresentando grau de
maturacdo tal que lhe permita suportar a manipulacdo, o transporte e a
conservacdo em condicGes adequadas para o consumo. Com auséncias
de sujidades, parasitas e lavras.

kg

115

230

139

Mucilon de milho embalagem de 400 gramas - com fabricacdo e
validade impressa na embalagem

Unidade

33

66

140

Noz moscada em grdo, embalagem de 10 gramas, com data de
validade e fabricacdo.

Unidade

10

30

141

Noz moscada em potes de 25 gramas, validade, peso e data de
fabricacdo

Unidade

25

50

142

Oleo de soja refinado sem colesterol, embalagem pet de 900 ml, com
validade impressa na embalagem.

Unidade

1.654

3.308

143

Oleo vegetal, em embalagem de 900 ml, com data de fabricacdo e
validade impressa na embalagem, validade minima de 06 meses.

Lata

24

48

144

Orégano em embalagem de 100 gramas, validade, peso e data de
fabricacéo.

Unidade

68

136

145

Orégano seco, embalagem com 500g, com data de validade impressa
na embalagem

Unidade

10

20

146

Ovos brancos, tamanho grande - integros (sem rachaduras) e sem
sujidades na casca — embalagens ou bandejas que contenham data da
classificacdo e validade — produtos com no méaximo 05 dias de
classificagdo

Duzia

790

1.580

147

Pao cachorro quente, peso 50 gramas, produzido com farinha de trigo
especial, embalados em sacos de polietileno, lacrados por pressédo ou
caloria, contendo quantidades definidas pelo setor de merenda escolar,
obedecendo aos cronogramas pré-determinados e as necessidades de
cada escola.

kg

510

1.020

148

Pdo de sanduiche fatiado, produzido com farinha de trigo especial,
embalados em sacos de polietileno, lacrados por pressdo ou caloria,
contendo quantidades definidas pelo setor de merenda escolar,
obedecendo aos cronogramas pré-determinados.

kg

245

490

149

Pdo doce sovado, individual, peso 50 gramas, ser produzido com
farinha de trigo especial, embalados em sacos de polietileno, lacrados
por pressdo ou caloria, contendo quantidades definidas pelo setor de
merenda escolar e com etiqueta indicativa do nome da escola e 0 peso
do produto conforme cronograma pré-determinado.

kg

1.550

3.100

150

Pao francés, produzido com farinha de trigo especial, embalado em
sacos de polietileno, lacrados por pressdo ou caloria, contendo
quantidades definidas pela secretaria, obedecendo as necessidades da
mesma.

kg

288

576

151

P&o para cachorro quente, peso 50g, produzido com farinha de trigo
especial, embalados em sacos de polietileno, lacrados por presséo ou
caloria, para ser entregue conforme cronograma anexo.

kg

1.308

2.616




65

Pastel assado de carne, tipo frios, embalados em bandejas de isopor
recobertas por papel filme, numa quantidade aproximada de 30 frios

152 por bandeja. Contendo rotulo com data de fabricagdo. Entregue Unidade | 1.200 2:400
conforme solicitacdo da Secretaria Municipal de Salde.
Pastel frito de carne, tipo frio, embalado em bandejas de isopor
recobertas por papel filme, numa quantidade aproximada de 30 frios .

153 por bandeja. Contendo rétulo com data de fabricacdo. Entregue Unidade | 600 1.200
conforme solicitacdo da Secretaria Municipal de Salde.
Peito de frango, congelados e embalados conforme cronograma, com

154 | peso e validade, impresso na embalagem e transporte sob refrigeracéo. | kg 500 1.000
Validade de no minimo 20 dias.

155 | Péssego em calda peso liquido 820g-drenado 400g Unidade |29 58

156 | Pirulito embalagem com 190 g, sabores variados. Pacote |40 80
Pirulitos sabor morango, embalagens de até 1Kg, com validade e data

157 A kg 30 60
de fabricacdo impressas na embalagem.
Pé para gelatina dietética, sabor morango, embalagem com 85g, com

158 |data de fabricagdo e validade impressa na embalagem, validade | caixa 20 40
minima de 06 meses

159 Pé para Gelatina sabores variados em pacotes de 24 gramas, validade, Unidade |90 180
peso e data

160 Pé paraNgeIatlna}, emb_alagem de 1 kg no sabor a definir, com data de kg 330 660
fabricacdo e validade impressa na embalagem.
Pé para gelatina, sabor morango, embalagem com 85g, com data de

161 | fabricacdo e validade impressa na embalagem, validade minima de 06 | caixa 60 120
meses
Pé para pudim, sabor caramelo, coco, baunilha e chocolate

162 | embalagem com 85g, com data de fabricagdo e validade impressa na | caixa 147 294
embalagem, validade minima de 06 meses

163 Po para refresc_o solu_vel, embalagem de 1 Kg, sabor uva e laranja, kg 94 188
com data de validade impressa na embalagem.
Polpa de frutas, produto natural sem conservantes congelado. Sabor a
ser definido conforme a época de producdo de frutas e da solicitacdo

164 | mensal. O produto deve ser embalado conforme cronograma, com os | kg 1.400 2.800
kg e nome da escola com data de fabricacdo e validade minima de 4
meses.
Polvilho de mandioca na forma de sagu, embalagem de 500g com data

165 . . . - kg 9 18
de validade impressos na embalagem, validade minima de 06 meses.
Preparado solido artificial para refresco sabor a definir embalagem de

166 | polietileno leitoso até 1 quilo, rendimento 10 litros — prazo de validade | kg 695 1.390
impresso no rotulo.

167 Pre_sunto _fatlado, embalado com polietileno, com rotulagem e data de kg 40 80
validade impressa na embalagem.

168 Proteina texturlzad_a de soja, produto natural em embalagem de até 1 kg 100 200
kg com data de validade impressa na embalagem.

169 Queuq prato_ fatiado, embalado com polietileno, com rotulagem e data kg 40 80
de validade impressa na embalagem.

170 Que_ljo rNaIa_do parmesdo embalagens de 500g, com validade e data de Unidade | 6 12
fabricacdo impressa na embalagem.

171 Queijo tipo mussarela fatiado com data de validade impressa na ky 28 56
embalagem

172 Ref_rlgerante embalagem de 2 litros sabor guarana, com data de Unidade | 210 420
validade 6 meses

173 fF;erJ]:relgeesrante embalagem de 2 litros sabor laranja com data de validade Unidade |30 60

174 i:l;ggerante embalagem de 2 litros sabor uva com data de validade 6 Unidade |30 60

175 Refrlgerante, embalagem Pet de 2,5 litros cada, validade impressa no Unidade |70 140
rétulo dentro do prazo de consumo do produto, sabor de cola.

176 Refrigerante, embalagem Pet de 600 ml cada, validade impressa no Unidade | 250 500

rotulo dentro do prazo de consumo do produto, sabor laranja e
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guarana.

Repolho branco de 1% qualidade, em tamanho médio, com grau de
177 | maturagdo que permita seu transporte e manipulacdo e em condi¢des | kg 778 1.556
de consumo, embalados conforme cronograma.

Risoles de frango, tipo frios, embalados em bandejas de isopor
recobertas por papel filme, numa quantidade aproximada de 30 frios

178 por bandeja. Contendo rétulo com data de fabricacdo. Entregue Unidade | 600 1.200
conforme solicitacdo da Secretaria Municipal de Salde.

179 Sagu_de me_mdloca, embalagem de 500 gramas, com data de fabricacéo kg 132 264
e validade impressa na embalagem.
Sal iodado refinado, embalagem de 1kg com data de validade

180 |: . e kg 16 32
impressos na embalagem, validade minima de 06 meses.

181 Sal. m0|q0 iodado embalagem de 1 kg com data de fabricacdo e kg 367 734
validade impressa na embalagem.

182 Salsg:ha dg frango a granel, refrigerado a 5°C, com data de fa}brlcagao k 731 1.462
e validade impressas na embalagem, validade minima de 60 dias.
Sardinha em 6leo 130gr, embalagem contendo especificado o local de

183 - . Lata 40 80
origem do produto, peso, data de embalagem e data de vencimento.

184 _Sardlnha em 6leo, lata com_2SOg, com validade e data de fabricacdo Lata 92 290
impressa na embalagem, validade minima de 06 meses.

185 Sustagem, em embalagens de 400g, com data de validade minima de Unidade |30 60

seis meses e impressa na embalagem.

186 | Tempero completo sem pimenta embalagem com 300 gr Unidade | 31 62

Tempero completo sem pimenta, embalagem de 1 kg com data de

187 fabricaca . X kg 10 20
abricacdo e validade impressa na embalagem.
Tomate de 1?2 qualidade, em tamanho médio com grau de maturacéo

188 | que permita seu transporte e manipulagéo e em condic¢des de consumo, | kg 2.192 4.384
embalados conforme cronograma.

189 | Uva passa preta com data de validade kg 3 6

190 Viqagre (_je maca, embalagem de 750 ml, com data de fabricacéo e Unidade | 49 98
validade impressa na embalagem.

191 Ché_ verde sab_or Iar_anja em saches, 10 gramas , com data de |caixa 20 40
fabricacéo e validade impressa na embalagem

192 Ché_ preto com cravo e canela em saches, 10 gramas , com data de | caixa 60 100
fabricaco e validade impressa na embalagem

193 _Ché cidreira em saches, 10 gramas , com data de fabricaco e validade | caixa 10 20
impressa na embalagem

194 Qhé boldo em saches, 10 gramas , com data de fabricacdo e validade | caixa 04 08
impressa na embalagem

195 Cha frutas vermelhas, em saches, 10 gramas , com data de fabricacéo | caixa 20 50

e validade impressa na embalagem

Maiores informagGes serdo prestadas aos interessados na Sala de Licitagdes em Sao Francisco de Assis sito a
Rua Jodo Moreira, esquina Rua 13 de Janeiro n° 583, ou pelo fone (fax) (55) 3252-3257, no horario 8.00h as
13:3 h, ou no site municipal www.saofranciscodeassis.rs.gov.br.

S8o Francisco de Assis, 12 de janeiro de 2011.
Dr. Jorge Ernani da Silva Cruz
Prefeito Municipal

Parecer do Juridico.
Assinatura e carimbo.
AUTORIZAQAO DE FORNECIMENTO
(Contrato Simplificado de Fornecimento por Registro de Precgos)

O Municipio de S&o Francisco de Assis-RS, pessoa juridica de direito publico interno, inscrito
no CGC/MF sob n° 87.896.882/0001-01, por seus representantes legais abaixo firmados, pelo presente
instrumento contrata com o fornecedor adiante qualificado, o fornecimento dos bens especificados neste
documento, nas condi¢des do edital (e seus anexos) da concorréncia n°® 001/2011 para REGISTRO DE PRECOS
realizada conforme a legislacdo municipal e normas gerais da Lei n° 8.666/93 aplicaveis, indicado abaixo,
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comprometendo-se as partes pelas obrigac6es de fornecimento e pagamento consignhadas neste documento, que
serve de instrumento contratual para os fins de lei, como segue:

EDITAL N°001/2011; Precovalidoaté: _ / /  ;Data-base: [/ [
1. OBJETO: (O quantitativo maximo indicado no edital podera chegar até 100% (cem por
cento) da quantidade demandada nesta AF ou no somatério das que forem emitidas para 0 mesmo item)

2. PRAZO DA ENTREGA: (O prazo de entrega é contado da data da emisséo desta AF, incidindo MULTA de
até 10% sobre o valor do fornecimento, por atraso na entrega, conforme, itens n° 6.2, 6.3 e 6.4 do edital.

3. PRECO/CONDICOES DE PAGAMENTO: (Os pagamentos serdo efetuados exclusivamente através do
Setor Financeiro da Secretaria da Fazenda, mediante apresentagdo ao Municipio dos documentos de cobranca
N.F- e, conforme o edital.

4. DOTACAO ORCAMENTARIA:

Os recursos or¢amentérios, para fazer frente as futuras aquisicdes decorrentes da presente licitagdo, serdo
alocados quando da emissdo das Notas de Empenho.

5. Poderdo utilizar os precgos registrados oriundos deste processo de licitacdo, os 6rgdos desta Administracéo a
seguir relacionagos: GABINETE DO PREF[EITO, GABINE]’E DO VICE - PREFEITO, SECRETARIAS DE:
ADMINISTRACAO E PLANEJAMENTO, SAUDE, EDUCACAO, DESENVOLVIMENTO SOCIAL e, FAZENDA.

6. Fazem parte integrante deste instrumento, independente de transcricéo, o edital de licitacdo e
seus anexos, acima indicado, bem como a ata de julgamento correspondente, que explicitam as demais condigdes
deste fornecimento, processado na forma do inciso Il do Art. 15 da Lei n° 8.666/93, com as quais 0
Fornecedor/Contratado, abaixo assinado, se obriga, sob as penas da lei. E por assim estarem de acordo, firmam o
presente instrumento, em duas vias de igual teor e forma, elegendo o Foro do Municipio de Sdo Francisco de
Assis -RS, com reniincia de qualquer outro, para dirimir as eventuais questdes dele decorrentes.

Séo Francisco de Assis, de de 2011.
Dr. Jorge Ernani da Silva Cruz Empresa:
Prefeito Municipal Fornecedor/Contratado
Contratante CGC/MF n°

————————— Juridico do Municipio
OAB-RS N0 ----mmmmmmmmemeeee



Apéndice I: CONTROLE DE RECEBIMENTO DE GENEROS ALIMENTICIOS
® SECRETARIA MUNICIPAL DE EDUCAGAO E CULTURA

SETOR DE NUTRIGCAO ESCOLAR

RECEBIMENTO DE GENEROS ALIMENTICIOS PERECIVEIS NO DEPOSITO CENTRAL
ESCOLAS MUNICIPAIS

RP 01/ 2011 - 4° pedido
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FORNECEDOR:
PRODUTOS PESO QUANT [ DATA RUBRICAS QUANT. | DATA RUBRICAS QUANT | DATA RUBRICAS
TOTAL | RECEB. FIRMA | SMED | RECEB. FIRMA | SMED | RECEB. FIRMA | SMED
ALHO
BANANA PRATA
BANANA PRATA

BATATA INGLESA

BATATA INGLESA

BATATA INGLESA

TOMATE

TOMATE

TOMATE

TOMATE

MACA

MACA

Apéndice Il: REMESSA DE GENEROS ALIMENTICIOS
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@ SECRETARIA MUNICIPAL DE I;DUCAC;AO E CULTURA
) SETOR DE NUTRIGAO ESCOLAR ) )
FORMULARIO DE RECEBIMENTO DE GENEROS ALIMENTICIOS NAO PERECIVEIS DEPOSITO CENTRAL
ESCOLAS MUNICIPAIS RP N°01/2011PEDIDON° - VERBA: PNAEF E PNAEP-
Rubricas
Produtos Peso total Fornecedor Quantidade Recebida Data Firma SMEC
ACUCAR CRISTAL,
embalagem de 5 kg. 300 Kg
ARROZ tipo 2,
embalagem de 5 Kg 300 Kg
ALIMENTO
ACHOCOLATADO 140 Kg
instantneo pac. de 400 g
CHOCOLATE EM PO
SOLUVEL, embalagem 20 Kg
de 1 Kg
REME VE

C GETAL, com 30 Kg
sal.
DOCE DE ABOBORA, 30K
embalagem de 1 kg. 9
FEIJAO PRETO

100 kg
SAL IODADO
REFINADO, 1 Kg 40Kg
FERMENTO EM PO
QUMICO 10UN
PO PARA GELATINA 80 Kg




Anexo 04: Noticia retirada do Jornal Expresso llustrado, de 06 de janeiro de 2012.

Carro para transportar a merenda escolar

A secretaria de Edu-
cacao e Cultura com-
prou um veiculo Fiat
Fiorino, totalmente
equipado e com refri-
geracao para trans-
portar a merenda es-
colar. O veiculo era
aguardado pela se-
cretaria Maria Jaci Bittencourt que destacou aimportancia de um carro
adequado as condicoes e normas de higiene para o transporte de ali-
mentos. O investimento foi de 59 mil reais.
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