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O processo envolvido neste trabalho é a producéo da enzima lactase a partir do soro do queijo, utilizando leveduras
do tipo Kluyveromyces marxianus em um biorreator experimental. A produgdo da lactase (biocatalisador usado na indistria
alimenticia), em reatores de fermentagdo, é importante pois gera um produto de grande valor agregado e reduz a quantidade de
efluentes (soro do queijo) a ser tratada. O biorreator experimental consiste em um vaso de vidro com capacidade de dois litros,
acoplado a um sistema de controle digital integrado, sendo possivel o controle de algumas varidveis de processo, tais como
temperatura, agitacdo, pH, pO2. Este trabalho consiste na otimizagdo on-line do processo de producdo de lactase. Para isso é
necessario o desenvolvimento de uma interface de comunicacdo entre o biorreator e o computador e a analise e desenvolvimento
de modelos matematicos adequados ao processo de fermentacdo e na determinacdo dos pardmetros através do estudo cinético em
escala piloto. Com isso, é possivel o desenvolvimento de uma estrutura de controle, que permita a que permita a otimizagéo on-
line do processo de producgdo de lactase. Para o desenvolvimento da interface foi utilizada a linguagem C e a implementagéo
através do software MATLAB. Para a analise e desenvolvimento de modelos matematicos adequados ao processo de fermentacdo
e determinacdo dos parametros através do estudo cinético em escala piloto estdo sendo realizados testes no biorreator e estimando
0s parametros das equacgOes envolvidas no processo através do simulador dindmico gPROMS. Estes dados estdo sendo
comparados aos dados experimentais coletados no biorreator (CNPg-PIBIC).
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