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A histamina é uma amina não volátil que quando em 
concentração acima de 100 ppm pode conferir toxidade ao 
pescado. 

Este trabalho tem por objetivo a otimização de um 
método colorimétrico de fácil execução que permita fazer 
análise rotineira de histamina em pescado .  

Para elucidar o baixo rendimento e a escassa 
reprodutibilidade do método colorimetrico, com base na 
reação com o ácido trinitrobenzenosulfónico, e necessário 
observar experimentalmente passo a passo,  a referida 
reação. 

Com esta finalidade utilizam se sistemas modelo para 
verificar o efeito da temperatura e tempo de reação 
colorimétrica, bem como o efeito com outras aminas 
primárias. Para tanto utilizam se dados 
espectrofotométricos. 

Os resultados preliminares permitem estabelecer que a 
reação colorimétrica se processa melhor a 70 ° C por 5 minutos 
sendo que aminoácidos como histidina e leucina apresentam 
uma banda de absorbáncia máxima a 400 nm com 9920 e 8384 de 
absortividade molar; enquanto que, a histamina apresentou 
duàs bandas de absorbáncia uma a 420 nm e outra a 480 nm com 
absortividade molar de 7459,2 e 8524,8 respectivamente .  
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