Caracterizacao de compostos fenolicos do suco de uva (Vitis

Labrusca) obtido pelo método de arraste a vapor. )
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Dentre os métodos de extracao de suco de uva, 0 método de arraste a vapor £ 100- :‘j

e um dos mais utilizados no estado do Rio Grande do Sul por agricultores § 50 Z

que processam a matéria prima que produzem, por ser de simples g :

Implementacdo e de baixo custo. O produto obtido atraves desse método E °0-

sempre foi denominado de suco de uva integral, sendo assim concedido o % 40 - ]

registro a esse produto pelo Ministerio da Agricultura, Pecuaria e Z;t: o Z g

Abastecimento. No entanto, em 2010 foi cancelada a concessao a novos :i.) . W MWU M
registros com a denominacao de suco de uva integral devido a incorporacao ¥ o
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de agua exogena, através do contato entre a uva e o vapor utilizado para a Tempo (min)

extracao, descaracterizando o produto. A partir disso, comecaram a surgir Cro_matograma dos compostos fenolicos do suco de uva bordo
’ | ’ obtido por HPLC-DAD a 280 nm.

adaptacOes ao equipamento extrator, objetivando a diminuicdo desta agua

Acido caftarico

incorporada ao suco.
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O objetivo deste trabalho e determinar a composicdo dos compostos
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fendlicos (antocianicos e ndo-antocianicos) por HPLC-DAD-MS" de
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Resposta do detector a 320 nm

sucos de uva obtidos por diferentes métodos de extracdo por arraste a
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vapor, e comparar esses resultados com o metodo de extracao Temno (min)
enzimatico. Cromatograma dos compostos fenolicos do suco de uva bordd

obtido por HPLC-DAD a 320 nm.
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Foram analisadas cinco variacOes de extratores e um por metodo de © g 3
— e @ Peonidina-3-(p-coumaril)-glicosideo-5-glicosideo
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extracao enzimatica considerado como padrao. As amostras foram cedidas S 0. s 2t
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por agricultores da cooperativa Aecia. As amostras do estudo sao da safra O g o
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2013 da variedades Bordo (Vitis labrusca). A composicao de compostos © 0 0 gd
w | (@)
fendlicos foi determinada em HPLC conectado em série a um % ) ML«K\
)
espectrometro de massas. o ——
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Cromatograma dos compostos fendlicos do suco de uva bordo
obtido por HPLC-DAD a 520 nm.

Qualitativamente, ndo houve alteracdo entre 0s compostos
fendlicos dos extratores a vapor comparado com 0 enzimatico
(padrdo). A excecao foi encontrada nas Antocianinas devido a
sua termolabilidade
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