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Algumas espécies de leveduras podem acumular até 70% do seu peso seco em lipideos
tornando-as Gtimas para producdo de Oleo microbiano e aplicagdes biotecnoldgicas. E
importante o estudo dessas leveduras oleoginosas e a posterior quantificacdo e utilizacdo do
lipideo produzido em uma série de bioprodutos. O objetivo do trabalho é quantificar o teor de
lipideos produzidos por vinte e uma de leveduras isoladas de queijo do Rio Grande do Sul.
Serédo utilizadas vinte e uma cepas de leveduras de queijo artesanal. Foi feito triplicata de
todas as leveduras para uma melhor avaliacéo dos resultados. O experimento foi realizado em
trés etapas: o Pré-indculo, o Indculo e a Extragdo lipidica. Pré-Indculo: Cada levedura foi
cultivada em meio GYP (2% de glicose e agar, 1% de peptona e 0,5% de extrato de levedura)
por 24h. Apo6s, uma alcada da colbnia isolada da cepa foi colocada em um Erlenmeyer
contendo 50 mL de meio A (razdo C:N 100:1) incubada em agitador orbital a 25 graus celsius
e 150 rpm por aproximadamente 40h. Apos as 40h, foi lida a absorbancia de 2 mL do meio
em 600 nm. In6culo: Quando a absorbancia atingiu 1.0, foi realizada a inoculacdo, em
triplicata, de 2 ml do pré-indculo em um novo meio A, que foi incubado no agitador orbital
nas mesmas condicdes anteriores por 72h. Na etapa seguinte, 0 meio contendo as leveduras
(j& crescidas) foi centrifugado e levado ao freezer por 48h e, apos, liofilizado por 24h.
Extracdo Lipidica: Foi pesada a biomassa liofilizada e realizada a extracdo dos lipideos
utilizando o método Bligh&Dyer (1959). O rendimento em lipideos foi obtido comparando-se
0 peso dos lipideos extraidos com o peso da biomassa liofilizada. Além disso, foi realizada a
avaliacdo do perfil lipidico das leveduras por Cromatografia Gasosa. Até o presente momento,
foi realizado o in6culo de 17 leveduras. Resultados mais conclusivos serdo obtidos
posteriormente.



